Nazwa:

Przygotowanie, dostarczenie, wydanie wyzywienia oraz odbioru odpadéw pokonsumpcyjnych
dla uczestnikéw potkolonii w ramach projektu ,,Przysztos¢ Wielkopolski w rekach Uniwersytetu
im. Adama Mickiewicza w Poznaniu”

Cpv: 55520000-1 — Ustugi dostarczania positkéw, 55320000-9 Ustugi podawania positkow,
55321000-6, Ustugi przygotowywania positkéw, 55322000-3 Ustugi gotowania positkéw

Rodzaj zamdwienia:
ustugi

Dane zamawiajgcego:

Uniwersytet im. Adama Mickiewicza w Poznaniu
Ul. Wieniawskiego 1

61-712 Poznan

Miejsce i data realizacji ustugi:

1. Siekierki Wielkie — Zespdt Szkot w Siekierkach Wielkich, Karalusa 1, 62-025 Siekierki
Wielkie
Grupa 30 os. 5-9 lat
Data: 12-23.07.2021 r.

2. Dopiewo (Skérzewo) — Szkota Podstawowa nr 2 im. Ignacego Jana Paderewskiego w
Skérzewie, ul, Kozierowskiego 1, 60-185 Skérzewo
Grupa 30 os. 5-9 lat
Data: 5-16.07.2021 r.
Grupa 45 os. 10-14 lat
Data: 19-30.07.2021 r.

3. Suchy Las — Centrum Kultury i Biblioteka Publiczna, ul. Szkolna 16, 62-002 Suchy Las
Grupa 30 os. 5-9 lat
Data: 2-13.08.2021 r.
Grupa 45 os. 10-14 lat
Data: 16-27.08.2021 r.

4. Kostrzyn—Szkota Podstawowa nr 2, ul. Powstancéw Wielkopolskich 28, 62-025 Kostrzyn
Grupa 30 os. 5-9 lat
Data: 19-30.08.2021 r.

5. Poznan — Dwujezyczna Polsko-Angielska Prywatna Szkota Podstawowa, ul. Piwna 1, 61-
065 Poznan
Grupa 30 os. 5-9 lat
Data: 16-27.08.2021 r.



Czy dopuszcza sie ztozenie oferty czesSciowej:
NIE

Okreslenie przedmiotu oraz wielkosci lub zakresu zamdwienia:

1. Przedmiotem zamowienia jest przygotowanie i dostawa gotowych trzech positkow:
$niadanie, obiad i podwieczorek (catering) dla dzieci w wieku 5-9 oraz 10-14 lat
biorgcych udziat w pdtkoloniach w okresie od 1 lipca 2021 r. do 30 sierpnia 2021 r.

2. Szacunkowa ilos¢ positkdw w okresie trwania umowy:
a. Siekierki Wielkie
- 1x 30 os. w wieku 5-9
b. Dopiewo (Skérzewo)
-1x30 os. w wieku 5-9
-1x45 os. w wieku 10-14
c. Suchy Las
- 1x 30 os. w wieku 5-9
-1x45 os. wwieku 10-14
d. Kostrzyn
-1x30 os. w wieku 5-9
e. Poznan
-1x 30 os. w wieku 5-9
f.  Wykonawca zobowigzuje sie do:

a. Dostarczenia odpowiedniej ilosci positkbw wraz z naczyniami
jednorazowego uzytku (talerzyki, miseczki, kubeczki) oraz sztuécami i
serwetkami papierowymi zgodng z zapotrzebowaniem ztozonym na dany
dzien przez upowaznionego przedstawiciela Zamawiajgcego w nastepujacy
sposdéb: do godz. 7.30 dnia zamdwienie ilosci $niadan, do godz. 11:30
obiadow i do godz. 13:30 podwieczorkéw wraz z menu degustacyjnym na
dany dzien, telefonicznie przez osoby do tego upowaznione

b. jadfospis ukfadany bedzie przez Wykonawce (zaleca sig roznorodnosc
niepowtarzalnoéé dziennych zestawdw zywieniowych z uwzglednieniem
kuchni Swiata, m.in. kuchnia wtoska, chinska, indyjska, japonska,
potudniowoamerykanska) na okres 14 dni i dostarczany Zamawiajgcemu do
wczesdniejszego zatwierdzenia najpdzniej na 3 dni przed rozpoczeciem jego
realizowania. Wszelkie zmiany w jadfospisie sugerowane przez
Zamawiajacego bedg wigzace dla Wykonawcy.



c. dzienny jadtospis powinien obejmowa dania miesne i potmiesne, jak
réowniez uwzgledni¢ urozmaicenie positkow ze wzgledu na sezonowosC i
Swieta. Na jadfospisie winna widnie€ gramatura oraz kalorycznos¢ positkow.
Dzienny jadtospis obejmuje:

Sniadanie:

potrawy mleczne — mleko 2% - 250 ml, kanapka (nalezy uwzgledni¢ rozne
pieczywo w tym butki i chleb wieloziarnisty - 100 gram pieczywo + 7 g masto,
20g dzem + 60g wedlina, ser + warzywo Swieze 120 g ), herbata z cytryng, kakao,
mleko- 200ml,

Obiad:

- zupa (300 ml na osobe),

- drugie danie: ziemniaki (zamiennie ryz, kasza, kopytka itp.) - 180gram, - dania
miesne - minimum 120 gram - np. sztuka miesa, kotlet mielony, pulpety, udziec
kurczaka, kotlet schabowy, filet drobiowy, bitki wotowe, gulasz itp., pierogi,
nalesniki, knedle itp, ryba-120 gram, nalesniki-180g - suréwka 150gram -
kompot 200 ml

Podwieczorek:

kanapka, (nalezy uwzglednié rozne pieczywo w tym butki i chleb wieloziarnisty-
100 gram pieczywo + 7 g masto, 20g dzem + 60g wedlina, ser + warzywo Swieze
120 g ) stodka butka lub ciasto (nie czesciej niz raz w tygodniu) -90 g, owoce (w
tym sezonowe)-120g, herbata lub napdj mleczny-200.

Podwieczorek powinien by¢ tresciwy i co najmniej dwusktadnikowy. Powinien
zawieral w zestawie owoc.

Wraz z podwieczorkiem dzieci otrzymujg menu degustacyjne zawierajgce w
sobie potrawy i przysmaki z réznych zakatkow Swiata.

W ciggu jednego dnia nie moze powtarzaé sie dwa razy ten sam napdj. Nie
dopuszcza sie positkdw typu kaszanka, bigos, parowki, jaja smazone. itp.

d. przygotowania i dostarczenia positkdw o najwyzszym standardzie, na bazie
produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP
oraz zbiorowego zywienia i wymogami sanitarno-epidemiologicznymi;

e. przygotowania i dostarczenia positkdw spetniajgcych wymogi zywienia
zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla dzieci przedszkolnych w wieku od
3 do 6 lat oraz zgodnie z obowigzujgcymi normami zywieniowymi wg
Instytutu Zrywnosci i Zywienia, Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26
lipca 2016 (Dz.U. z 2016 r. poz. 1154);



wykonywania positkow z naturalnych produktéw, bez uzywania produktow
typu instant czy gotowych pdétproduktéw (np. mrozone pierogi, klopsy,
gotgbki itp.) z gwarancjg swiezosci artykutéw i produktéow. Mieso nie moze
by¢ MMO (mieso odkostnione mechanicznie);

Wykonawca bedzie dostarczaé positki wtasnym transportem na witasny
koszt w pojemnikach gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej
temperatury. W trakcie transportu potraw nalezy przestrzegaé
nastepujacych zasad: potrawy serwowane na gorgco winny utrzymywac
temperature w $rodku 63 stopnie C, a dla potraw serwowanych na zimno
40C oraz czas ich przewozu i zuzycia nie moze przekraczaé¢ dwdéch godzin od
czasu ich wytworzenia. Odbioér dostarczonych positkdw potwierdzony
bedzie kazdorazowo protokotem ich dostarczenia, z wyszczegdlnieniem
ilosci dostarczonych positkdbw i podpisem upowaznionego pracownika
Zamawiajgcego :

Wykonawca pobiera i przechowuje proby pokarmowe do celéw sanitarno-
epidemiologicznych zgodnie z obowigzujgcymi przepisami;

W przypadku wyjazdu dzieci na wycieczke Wykonawca zobowigzuje sie w
ramach srodkdw przeznaczonych na wyzywienie do przygotowania tzw.
suchego prowiantu (2 Kanapki na butce pszennej 70g -z mastem, safatg,
26ttym serem lub szynkg, 2 x owoc, stodka przekaska — zdrowy batonik lub
ciastko, soczek w kartoniku, woda niegazowana). Zamawiajgcy poinformuje
Wykonawce o planowanej wycieczce telefonicznie z 3 dniowym
wyprzedzeniem.

do obowigzkéow Wykonawcy nalezy takze codzienny odbidr pojemnikow i
odpaddéw pokonsumpcyjnych niezaleznie od ich ilosci. Pojemniki zabierane
bedg tego samego dnia lub w nastepnym dniu w czasie dostawy sniadania.

Osoby, ktoére bedy uczestniczyty w  wykonywaniu zamdwienia
(przygotowujgce positki oraz rozwozgce positki i zajmujgce sie ich
wydawaniem, muszg posiadac aktualne badania lekarskie, niezbedne przy
wykonywaniu czynnosci polegajagcych na kontakcie z 2Zywnoscig).
Wykonawca musi posiada¢ aktualng decyzje Powiatowego Inspektoratu
Sanitarnego dopuszczajgcg dany podmiot (nazwa, adres, miejsce) do
prowadzenia dziatalnosci w zakresie przygotowywania potraw od surowca
do gotowej potrawy, przygotowywanie i dostarczanie zywnosci do
odbiorcow zewnetrznych (catering) w specjalnych termosach



W przypadku podejrzenia, ze dostarczone positki sg nieswieze, w nieodpowiedniej
temperaturze, badz swym wyglagdem budzg watpliwosci co do ich jakosci, Zamawiajgcy moze
takich positkdw nie przyjac.

Zatgcznik do umowy stanowi menu przygotowane przez Wykonawce na okres 10 dni z
mozliwoscig ingerencji ze strony Zamawiajgcego.

Sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim wydawaniem positkow dzieciom korzystajgcym
z ustug obcigzajg Zamawiajgcego.



