Zatgcznik nr 5 do SWZ

Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia

Zadanie 1

Przedmiotem zamdéwienia jest Swiadczenie ustugi cateringowej dla pracownikéw i studentow UMG
oraz zaproszonych gosci, ktéra odbedzie sie w dniu 21 maja 2026 r. o godzinie 13.30 na terenie
kampusu Uniwersytetu Morskiego w Gdyni, przy ul. Morskiej 81-87.

Ustuga obejmuje przygotowanie cateringu dla 900 osdéb. W ramach zamdwienia Wykonawca
zapewni:

e Dziczyzne w sosie na ciepto- mieso z certyfikatem (800 porcji po 150 gram kazda)
e Bigos na ciepto (700 porcji po 200 gram kazda)

e Bigos wegetarianski (100 porcji po 200 gram kazda)

e Szasztyki warzywne z kurczakiem (500 porcji po 250 gram kazda)

e Smalec (800 porcji po 50 gram kazda)

e Porcje pieczywa jasnego/ciemnego/ butka pszenna (250 kromek kazdego rodzaju pieczywa,
300 sztuk butek - facznie 500 kromek i 400 sztuk butki pszennej)

e Kasze gryczang- podawang na gorgco do dziczyzny (800 porcji po 50 gram kazda)

e Ogodrka kiszonego i matosolnego (800 sztuk kazdego rodzaju- tgcznie 1600 ogdrkéw)

Grill:

o Kietbasa slaska z grilla (600 sztuk)

o Karkowka w ziotach (500 porcji po 150 gram kazda)
e Kaszanka z cebulg (150 porcji po 150 gram kazda)

e Kiszka Ziemniaczana (150 porcji po 150 gram kazda)

Dodatki do grilla:

e Surdéwka colestaw (900 porcji po 50 gram kazda)
e Sosy zimne: ketchup, musztarda, sos czosnkowy, BBQ (bez ograniczen)

e Porcja pieczywa jasnego/ciemnego (225 kromek kazdego rodzaju pieczywa- fgcznie 550
kromek)

e Piwo bezalkoholowe w puszce o pojemnosci 0,5 | (950 sztuk)

e Woda gazowana/niegazowana w butelce o pojemnosci 0,5 | (450 sztuk kazdego rodzaju-
tacznie 900 sztuk)



Wykonawca zapewni:

e Jednorazowe naczynia (miseczki, talerzyki, tacki, sztu¢ce badz inne potrzebne do serwowania
wymienionych w opisie przedmiotu zaméwienia dan) oraz serwetki- bez ograniczen.

Zamawiajacy wymaga:
1) swiadczenia ustugi cateringowej z wykorzystaniem $wiezych produktéw zywnos$ciowych;
2) przygotowywania positkdw na bazie produktéw wysokiej jakosci,

3) przygotowywania potraw z surowcow wysokiej jakosci, $wiezych, naturalnych, mato
przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub
sztucznie aromatyzowanych. Positki nie mogg by¢ wykonywane z produktow typu instant, sosy w
pudetku oraz produktéw gotowych;

4) dostarczania positkdbw na miejsce wskazane przez Zamawiajacego najpdzniej 60 min. przed
planowanym rozpoczeciem

5) zapewnienia odpowiednich urzadzen grzewczych w tym przedtuzaczy, kabli niezbednych do ich
podtaczenia i do wykonania ustugi;

6) uprzatniecia naczyn i sprzetu oraz wywiezienia Smieci pozostatych po positkach po zakorczeniu
eventu.

Zmawiajacy wymaga obstugi wydarzenia polegajacej na uzupetnianiu brakujgcych produktéw
wymienionych w opisie itp., a wiec obecnosci oséb za to odpowiedzialnych przez caty okres trwania
wydarzenia tj. od godz. 13.00 do godz. 17.00, utrzymania czystosci podczas imprezy oraz sprzatniecia
wszystkich $mieci.

Zamawiajgcy wymaga aby uczestnikdw wydarzenia obstugiwato minimum 10 pracownikéw ze strony
Wykonawcy.

Zamawiajacy nie udostepnia zadnych pomieszczen, zmywarki do naczyn, ani innych sprzetow.

Zamawiajgcy wymaga od wykonawcy odbycia wizji lokalnej w uzgodnionym z Zamawiajacym
terminie na miejscu wydarzenia. Przed odbyciem wizji lokalnej nalezy zgtosi¢ sie telefonicznie pod
numerem 58 5586 589, 320 lub e-mailowo pod adresem biuro@swfis.umng.edu.pl w celu
umowienia terminu. Odbycie wizji lokalnej jest obligatoryjne - oferta Wykonawcy, ktéry nie odbedzie
wizji lokalnej w miejscu swiadczenie ustugi zostanie odrzucona.



mailto:biuro@swfis.umng.edu.pl

Zadanie 2

Przedmiotem zamdwienia jest Swiadczenie ustugi cateringowej dla pracownikdow UMG, ktdra
odbedzie sie w dniu 19 maja 2025 r. w Osrodku Wypoczynkowym Stella Maris w miejscowosci
Przewdz 101a, 83-324 Brodnica Gérna (w powiecie kartuskim, w gminie Chmielno — ok 55 km od
Gdyni)

Ustuga obejmuje przygotowanie cateringu dla 50 oséb. W ramach zamdwienia Wykonawca zapewni:
Grill:
e Kietbasa slgska z grilla (60 sztuk)
e Karkéwka marynowana w ziotach i czosnku (60 porcji po 150 gram kazda)

e Szasztyk z kurczaka z warzywami ( 60 porcji po min. 250 gram kazda)

Dodatki do grilla:
e Surdéwka colestaw (60 porcji po 50 gram kazda)
e Ogodrki matosolne i kiszony (po 35 sztuk razem 70 sztuk)
e Sosy zimne: ketchup, musztarda, sos czosnkowy, BBQ (bez ograniczen)

e Porcja pieczywa jasnego/ciemnego i butka 30 sztuk butki pszennej (50 kromek kazdego
rodzaju pieczywa- tgcznie 100 kromek i 30 szt. Butki pszennej)

e Piwo bezalkoholowe w puszce o pojemnosci 0,5 | (100 sztuk)

Wykonawca zapewni:

e Jednorazowe naczynia (miseczki, talerzyki, tacki, sztu¢ce badz inne potrzebne do serwowania
wymienionych w opisie przedmiotu zamdwienia dan) oraz serwetki- bez ograniczen.

Zamawiajgcy wymaga:
1) swiadczenia ustugi cateringowej z wykorzystaniem swiezych produktow zywnosciowych;
2) przygotowywania positkdw na bazie produktéw wysokiej jakosci,

3) przygotowywania potraw z surowcow wysokiej jakosci, $wiezych, naturalnych, mato
przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji konserwujacych, zageszczajacych, barwiacych lub
sztucznie aromatyzowanych. Positki nie mogg by¢ wykonywane z produktow typu instant, sosy w
pudetku oraz produktédw gotowych;

4) dostarczania positkdbw na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego najpdzniej 60 min. przed
planowanym rozpoczeciem

5) zapewnienia odpowiednich urzadzen grzewczych w tym przedtuzaczy, kabli niezbednych do ich
podtgczenia i do wykonania ustugi;

6) uprzatniecia naczyn i sprzetu oraz wywiezienia Smieci pozostatych po positkach po zakonczeniu
eventu.



Zmawiajacy wymaga obstugi wydarzenia polegajgcej na uzupetnianiu brakujacych produktéw
wymienionych w opisie itp., a wiec obecnosci oséb za to odpowiedzialnych przez caty okres trwania
wydarzenia tj. od godz. 11:00 do godz. 14.00, utrzymania czystosci podczas imprezy oraz sprzatniecia
wszystkich

Zamawiajgcy wymaga aby uczestnikéw wydarzenia obstugiwato minimum 2 pracownikéw ze strony
Wykonawcy.

Zamawiajgcy nie udostepnia zadnych pomieszczen, zmywarki do naczyn, ani innych sprzetéw.



