Zalacznik nr 5 do SWZ
Ustuga cateringowa dla Uniwersytetu Morskiego w Gdyni

podczas Parady Niepodleglosci

Przedmiot zamowienia:

Przedmiotem zamdwienia jest wykonanie ustugi cateringowej dla studentow
i pracownikéw Uniwersytetu Morskiego w Gdyni w formie poczestunku podczas
Parady Niepodlegtosci w dniu 11 listopada 2025 roku. Ustuga cateringowa na
Swiezym powietrzu w okolicach Parku Rady Europy w Gdyni. Poczestunek dla 300

0sob.
Szczegotowy opis

1. Opis
Wykonanie ustugi cateringowej, w dniu 11 listopada 2025, polegajacej
na zorganizowaniu poczestunku dla studentéw, wydawanego na S$wiezym
powietrzu w okolicach Parku Rady Europy w Gdyni. Zamawiajgcy poda doktadna
lokalizacje na 3 dni przed wydarzeniem. Zamawiajgcy uzyska wszelkie niezbedne
zgody do rozstawienia dwoch namiotéw w tym miejscu, ktére nastepnie przekaze
Wykonawcy.
Ustuga cateringowa obejmuje: ustuge przygotowania i dostarczenia positkow oraz
wszystkich niezbednych elementéw wyposazenia, obstuge podczas wydawania
positkéw oraz ustugi porzadkowe w trakcie serwowania oraz po zakonczeniu
serwowania positkow.

2. Data swiadczenia ustugi
11 listopada 2025 roku

3. Godziny $wiadczenia ustugi
12:00 - 15:00
Rozstawienie stanowiska do godz. 12:00. Petna gotowos$¢ do wydawania positkow

od godz. 12:30. Przewidywana godzina zakonczenia wydawania positkéw - godz.



15:00.

Wykonawca musi uwzgledni¢ ewentualne zamkniecie drég prowadzacych

do miejsca $wiadczenia ustugi.

Ilos¢ o0s6b dla ktorych organizowany jest poczestunek

Poczestunek dla 300 oséb.

5. Menu

W ramach $wiadczonej ustugi Wykonawca zobowigzany jest zapewnic

nastepujgce menu:

Zupa: grochowka- 300 porcji
Pieczywo w postaci butki wydawane do zupy kazdej osobie.
Rogale Swietomarcinskie — 300 szt.

Kawa/herbata - dla kazdego uczestnika.

6. Miejsce wydawania positku

Ustuga cateringowa Swiadczona bedzie na zewnatrz w okolicach Parku
Rady Europy w Gdyni. Doktadng lokalizacje Zamawiajgcy poda na 3 dni
przed terminem $wiadczenia ustugi. Zamawiajacy uzyska wszelkie
niezbedne zgody do rozstawienia dwo6ch namiotéw w tym miejscu, ktore
nastepnie przekaze Wykonawcy.

Jedzenie wydawane bedzie z namiotéw Zamawiajacego. Zamawiajacy
dysponuje dwoma namiotami o wymiarach 3 x 3 m, ktére Wykonawca
bedzie musiat odebra¢ od Zamawiajacego na 3 dni przed terminem
Swiadczenia ustugi i rozstawi¢, w dniu Swiadczenia ustugi, w uzgodnionym
z Zamawiajagcym miejscu w okolicach Parku Rady Europy w Gdyni.
Zamawiajacy dokona wszelkich formalnos$ci zwigzanych z uzyskaniem
zgody na rozstawienie dwdch namiotéw w tym miejscu. Zgody zostang
przekazane Wykonawcy najp6zniej na 3 dni przed terminem $wiadczenia
ustugi.

Obowigzkiem Wykonawcy jest zapewnienie stolikow, z ktorych wydawane
bedzie jedzenie, jak rowniez koszy na $mieci (w ilo$ci proporcjonalnej do
ilosci uczestnikow). Stoty stuzy¢ majq jedynie do wydawania dan.
Zamawiajacy nie przewiduje, aby Wykonawca rozstawiatl stoliki
cocktailowe dla 400 osob. Ustuga, ktora bedzie realizowana, jest ustuga

cateringowa ,na stojaco”, bez dodatkowych stotéw i krzeset dla gosci.



Stoliki z ktérych serwowane bedzie danie powinny by¢ przykryte
jednolitymi, gladkimi, biatymi lub granatowymi obrusami. Wszystkie stoty
musz3 by¢ pokryte obrusami w tym samym kolorze. Zamawiajacy wymaga
od Wykonawcy nakrycia stolikow oraz sprzatniecia i wywozu odpaddw.

Zamawiajacy poda doktadng lokalizacje na 3 dni przed wydarzeniem.

7. Obstuga

Wykonawca powinien zapewni¢ fachowag i wykwalifikowang obstuge
gwarantujgca wtasciwe i rzetelne wykonanie ustugi, w tym wydawanie
positkéw i biezgce utrzymanie porzadku podczas jej realizacji.

Liczba 0s6b obstugujacych powinna by¢ adekwatna do liczby uczestnikéw
(300 os6b). Jednak nie mniejsza niz 2 osoby.

Osoby obstugujace muszg by¢ ubrane w czysty i schludny uniform

gastronomiczny.

8. Sposdb wydawania

Danie w postaci zupy powinno by¢ wydawane przez obstuge
w jednorazowych miskach o pojemnosci 250 - 300 ml wraz z jednorazowg
tyzka i biatg jednorazowg serwetka. Do kazdego wydanego dania powinno
zosta¢ wydane pieczywo w postaci butki.

Dodatkowo obstuga powinna wydawac rogale §wietomarcinskie (powinny
by¢ to duze rogale, a nie rogaliki).

Dodatkowo w jednym miejscu na stoliku Wykonawca powinien zapewni¢
swobodny dostep do jednorazowych serwetek.

Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ wszystkie naczynia niezbedne do
prawidtowej realizacji ustugi, w tym w szczego6lnosci jednorazowe miski
o pojemnosci 250 - 300 ml, jednorazowe papierowe kubki, jednorazowe

tyzki, biate serwetki w ilo$ci adekwatnej do liczby uczestnikéw.

9. Dodatkowo Zamawiajacy wymaga od Wykonawcy:

Przyrzadzenia positkéw w dniu $wiadczenia ustugi.
Swiadczenia ustugi cateringowej z wykorzystaniem $wiezych produktéw
zywnosciowych.

Przygotowania positkow na bazie produktéw wysokiej jakosci.



— Przygotowania potraw 2z surowcOow $wiezych, naturalnych, mato
przetworzonych, z ograniczong ilo$cia substancji konserwujacych,
zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych. Positki nie
moga by¢ wykonywane z produktéw typu instant, soséw w pudetku oraz
produktéw gotowych. Danie w postaci zupy powinno posiadac
odpowiednig temperature w momencie podania.

— Po stronie Wykonawcy bedzie zapewnienie stolikow z ktorych wydawane
bedzie jedzenie i koszy na $mieci.

— Zapewnienia okry¢ stolikow w postaci jednolitych, biatych lub
granatowych obruséw. Ustuga, ktéra bedzie realizowana jest ustugg
cateringowg ,na stojaco”, bez dodatkowych stotéw i krzeset dla gosci.

— Zapewnienia we wilasnym zakresie wszelkiego rodzaju wyposazenia
niezbednego do wtasciwego wykonania ustugi.

— Utrzymania czystoS$ci w trakcie i po zakonczeniu wydawania positkéw.

10.Zamawiajacy nie ma mozliwos$ci zapewnienia dostepu do pragdu w miejscu
serwowania positkéw. Zamawiajgcy nie ma réwniez mozliwosci udostepnienia
osobnego zaplecza dla Wykonawcy.

11.Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zaméwienia oraz podanie go
zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi zywno$ci i Zywienia
zbiorowego. Wykonawca zadba, aby dostarczone jedzenie byto przewozZone
w czystych i higienicznych pojemnikach oraz zadba o jego wtasciwy wyglad,
temperature i Swiezos$¢.

12.Wykonawca musi zapewni¢ we wtasnym zakresie réwniez pojemniki na $mieci,
ktére wykorzystane zostang na odpadki powstate w trakcie przygotowywania
positku.

13.Wykonawca zobowigzany jest do usuniecia i utylizacji odpadéw i $mieci
wytworzonych w trakcie przygotowan oraz w trakcie samej uroczystosci oraz ich
wywozu Z miejsca realizacji ustugi na wilasny koszt, zgodnie z przepisami
sanitarnymi. Wykonawca zobowigzany jest réwniez do uprzatniecia
i przywrdcenia miejsca wykonania ustugi po jej zakonczeniu do stanu
poprzedniego, nie p6zniej niz w ciggu 2 godzin po zakonczeniu uroczystosci.

14.Wykonawca zobowigzany jest do stosowania przepis6w bhp, sanitarnych

i pozostatych obowigzujacych.



15.Wykonawca zobowigzany jest do wyznaczenia koordynatora uroczystoSci

dostepnego na miejscu w trakcie jej trwania.



