Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia

ZADANIE 1
Przedmiotem postepowania jest realizacja ustugi cateringowej - przerw kawowych dla

uczestnikdw Miedzynarodowej Konferencji TransNav2025.

Wydarzenie odbedzie sie w dniu 12.06.2025 r w godz. 10.00 - 10.15(+/-1godz.); 11:45 - 12.00
(+/-1godz.) i 16.15 - 16.30 (+/-1godz.) w budynku Wydziatu Nawigacyjnego UMG, przy Al.

Jana Pawta Il wsali 114

Przerwy kawowe tgcznie dla 250 osdb z prawem opcji 150. Liczba uczestnikdéw na kazda
przerwe bedzie podana dzien przed konferencja.

W ramach swiadczonej ustugi Wykonawca zobowigzany jest zapewnic¢:

1. Napoje

kawa z ekspresu i herbata (do wyboru) - bez ograniczen

2. Napoje zimne

0,51 woda mineralna gazowana i niegazowana w plastikowych butelkach
0,51/ na osobe

woda w karafkach z cytryng i mietg — bez ograniczen

mleko roslinne i zwierzece - bez ograniczen

3. Ciastka

ciastka drozdzowe mini (pgczki, rogaliki, drozdzéwki, francuskie z jabtkami, paluchy z
makiem, ptysie z budyniem) - 3 szt./na osobe

ciastka deserowe (mango, pralina wisniowa, sernik, biszkopt truskawkowy, oreo) - 50-70
g/na osobe

4. Mini deserki

galaretki, panna cotta, tiramisu
50 g/na osobe

5. Owoce

truskawki, arbuz, winogrona
100 g /na osobe

Obstuga



Liczba kelneréw powinna by¢ adekwatna do liczby gosci jednak nie mniejsza niz 4.
Zamawiajacy wymaga:

1) sSwiadczenia ustugi cateringowej z wykorzystaniem swiezych produktow zywnosciowych;
2) przyrzadzania positkdw w dniu s$wiadczenia ustug cateringowych;

3) przygotowywania potraw z surowcéw wysokiej jakosci, swiezych, naturalnych, mato
przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji konserwujgcych, zageszczajgcych,
barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych. W przypadku produktéw przetworzonych, takich
jak kawa, herbata, woda, cukier, mleko, itp. zobowigzuje sie Oferenta, ze bedg one posiadac
date przydatnosci do spozycia wygasajacg nie wczesniej niz na 1 miesigc przed dniem
wykonania ustug;

4) napoje goragce powinny posiadac¢ odpowiednig temperature w momencie podania;
5) stoty koktajlowe pokryte obrusami - min. 15;

6) dostarczania positkdw na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego najpdzniej 30 min.
przed planowanym rozpoczeciem spotkania;

7) kawa i herbata musi by¢ przygotowywana na miejscu;
8) ekspresy cisnieniowe - min. 4;

9) zapewnienia odpowiednich urzadzen grzewczych w tym przedtuzaczy, kabli niezbednych
do ich podtaczenia i do wykonania ustugi;

10) uprzatniecia naczyn i sprzetu oraz wywiezienia $mieci pozostatych po positkach
najpdzniej w dniu nastepnym,;

Ponadto Wykonawca zobowigzany jest zapewnic¢:
e Petng zastawe szklang i porcelanowg oraz sztuéce

Zamawiajgcy w ramach zamdwienia podstawowego gwarantuje obecnos¢ 250 gosci + 150 z
prawem opcji

Zamawiajgcy zobowigzuje sie do podania ostatecznej liczby oséb obecnych na przerwie
kawowej, najpdzniej na 3 dni przed planowg datg wydarzenia.



ZADANIE 2

Przedmiotem postepowania jest zorganizowanie positku obiadowego w dniu 11.06.2025 w
godzinach 13:30-14:30(+/-1godz.) oraz 12.06.2025 w godzinach 13:30-14:45(+/-1godz.) dla
uczestnikdw Miedzynarodowej Konferencji TransNav2025.

Zamawiajgcy w ramach zamodwienia podstawowego gwarantuje obecnos$é minimum 170 gosci
na obiedzie kazdego dnia.

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos$¢ skorzystania z prawa opcji, zwiekszenia liczby oséb
dla ktérych swiadczona ma by¢ ustuga o dodatkowe 60 osdb kazdego dnia.

Maksymalna liczba oséb obecnych na positku danego dnia to 230, tj. maksymalnie
Zamawiajgcy wykorzysta 230 porcji dla kazdej z 230 osdb.

Zamawiajgcy zobowigzuje sie do podania ostatecznej liczby oséb obecnych na obiedzie, tj.
zamawianych positkdéw najpdzniej na 3 dni przed planowg datg wydarzenia.

W ramach swiadczonej ustugi Wykonawca zobowigzany jest zapewnic:

1. Zupa

Rosot z kaczki z makaronem (300ml)
(170 porcji + 60 z prawem opcji)

Zupa botwinka z jajkiem (300ml)
(170 porcji + 60 z prawem opcji)

2. Dania gtéwne

Piers z indyka z sosem grzybowym (220g), podany z mtodymi ziemniaczkami, zestaw
suréwek, jarzynka na ciepto
(170 porcji + 60 z prawem opcji)

Poledwiczki wieprzowe w sosie borowikowym (220g), podane z mtodymi ziemniaczkami,
zestaw surowek, jarzynka na ciepto
(170 porcji + 60 z prawem opc;ji)

3.Dania weganskie(alternatywnie)

Szpinak po katalonsku na bagietce orkiszowej (350g)
Pierogi z soczewicg 10 szt.

3. Deser

Szarlotka na ciepto (120g)
(170 porcji + 60 z prawem opcji)

Sernik wiedenski szefa kuchni z wanilig i pomaraficzami (150g)
(170 porcji + 60 z prawem opc;ji)



7. Napoje

Kawa i herbata, woda - bez ograniczen

9. Obstuga

Liczba kelneréw powinna by¢ adekwatna do liczby gosci jednak nie mniejsza niz 6 oséb.
Ponadto Wykonawca zobowigzany jest zapewnic:
e Petng zastawe szklang i porcelanowg oraz sztuéce.
Zamawiajgcy wymaga:
1) przyrzadzania positkdw w dniu Swiadczenia ustug;

2) przygotowywania potraw z surowcéw wysokiej jakosSci, swiezych, naturalnych, mato
przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji konserwujacych, zageszczajgcych,
barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych. Positki nie mogg byé wykonywane z produktéw
typu instant, sosy w pudetku oraz produktéw gotowych. W przypadku produktow
przetworzonych, takich jak kawa, herbata, woda, cukier, mleko, itp. zobowigzuje sie Oferenta,
ze bedg one posiadac date przydatnosci do spozycia wygasajgcg nie wczesniej niz na 1 miesigc
przed dniem wykonania ustug;

3) positki muszg by¢ serwowane do stolikéw;
4) stoliki muszg sie znajdowac na jednej kondygnacji lokalu;
5) przeznaczony czas na ustuge tgcznie z konsumpcjg to maksymalnie 1 godzina;

6) dania i napoje gorgce powinny posiada¢ odpowiednig temperature w momencie
podawania;

7) uwzglednienia w ramach menu positku specjalnego np. bezglutenowego/wegetarianskiego
w sytuacji udziatu w spotkaniu oséb o szczegdlnych potrzebach; Zamawiajgcy poinformuje
Wykonawce o takiej sytuacji w terminie min. 7 dni przed planowanym terminem $wiadczenia
ustugi;

8) siedziba lokalu musi znajdowa¢ sie maksymalnie 200 m od Wydziatu Nawigacyjnego UMG;
9) lokal z tarasem i widokiem na zatoke/ Uczelnieg;

10) lokal musi by¢ na wyfacznos¢ zamawiajacego podczas trwania bankietu.



ZADANIE 3

Przedmiotem postepowania jest zorganizowanie Kolacji w formie bufetu w dniu 12.06.2025
w godzinach 19:30-24:00 (+/-1godz.) dla uczestnikow Miedzynarodowej Konferencji
TransNav2025.

Zamawiajgcy w ramach zamoéwienia podstawowego gwarantuje obecno$¢ minimum 170 gosci
bankietu.

Zamawiajgcy zastrzega mozliwos¢ skorzystania z prawa opcji, zwiekszenia liczby oséb dla
ktérych swiadczona ma by¢ ustuga o dodatkowe 60 oséb.

Maksymalna liczba osdéb obecnych na bankiecie to 230, tj. maksymalnie Zamawiajgcy
wykorzysta 230 porcji dla kazdej z 230 osdb.

Zamawiajgcy zobowigzuje sie do podania ostatecznej liczby oséb obecnych na balu, tj.
zamawianych positkdéw najpdzniej na 3 dni przed planowg datg wydarzenia.

W ramach swiadczonej ustugi Wykonawca zobowigzany jest zapewnic¢:

Deska srodziemnomorska

waga 1 deski/ 100s6b

- ser manchego 100g

- kietbasa chorizo 80g

- szynka serrano 80g

- humus z baktazana 150g

- kandyzowana papryka jalapeno -150g
- oliwki hiszpanskie 150g

- foccacia z rozmarynem 120g

Sledzik, croissant, szara reneta, chrzan, $mietana

1 porcja/ osoba - 60g
- sledz 30g
- dodatki 30g

Satatka cezar z krewetkami w panko, prazony boczek, satata rzymska, Grana Padano,
grzanki

1 porcja/ osoba - 100g
- krewetka 35g
- mix satat + dodatki 60g

Hiszpanskie kanapki, manchego, chorizo, grillowana papryka, suszone pomidory, oliwki

1 porcja/ osoba 80g
2 sztuki/ osoba - 1 sztuka 40g

Pasta z wedzonego tososia, kapary, tost




1 porcja/osoba-50g

Zupa Rybna, dorsz, koper wioski, pomidory, szafran, estragon

1 porcja/ osoba - 200ml

Krewetki w panko, aioli czosnkowe

1 porcja/ osoba — 45g
- krewetka 35g

tosos, palone masto z kaparami i cytryna, zielone nowalijki, pieczone ziemniaki

1 porcja/osoba/120g

- fosos 80g

- pieczone ziemniaki — 100g
- sos + dodatki 60g

Strogonov z grzybami, gnocchi

1 porcja/ osoba - 200g
- Strogonov z grzybami -120ml
- gnocchi 80g

Pierogi ze szpinakiem i serem feta

1 porcja/osoba - 100g

Pierogi z miesem, okrasa

1 porcja/osoba - 100g

Creme brulee, maliny

waga 1 sztuki —90g

Babeczki czekoladowe z maling

waga 1 sztuki - 40g

Potmiski z owocami

1 osoba/ 100g
Arbuz 30g
Winogrona 20g
Truskawka 20g
Melon 30g

Alkohole



Wino biate i czerwone Terre di Mario - osoba 350 ml
Piwo (Ztote Lwy/ Kozlak) - osoba 200 ml

9. Obstuga
Liczba kelneréw powinna byé adekwatna do liczby gosci jednak nie mniejsza niz 6.
Ponadto Wykonawca zobowigzany jest zapewnic:
e Petng zastawe szklang i porcelanowg oraz sztuéce.
Zamawiajgcy wymaga:
1) przyrzadzania positkdw w dniu Swiadczenia ustug;

2) przygotowywania potraw z surowcéw wysokiej jakosci, $wiezych, naturalnych, mato
przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji konserwujgcych, zageszczajgcych,
barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych. Positki nie mogg byé wykonywane z produktéw
typu instant, sosy w pudetku oraz produktéw gotowych. W przypadku produktow
przetworzonych, takich jak kawa, herbata, woda, cukier, mleko, itp. zobowigzuje sie Oferenta,
ze beda one posiadac date przydatnosci do spozycia wygasajgcg nie wczesniej niz na 1 miesigc
przed dniem wykonania ustug;

3) dania i napoje gorgce powinny posiada¢ odpowiednig temperature w momencie podania;
4) menu w klimacie srédziemnomorskim z akcentami polskimi;

5) uwzgledniania w ramach menu positku specjalnego np. bezglutenowego/wegetarianskiego
w sytuacji udziatu w spotkaniu oséb o szczegdlnych potrzebach; Zamawiajacy poinformuje
Wykonawce o takiej sytuacji w terminie min. 7 dni przed planowanym terminem $wiadczenia
ustugi;

6) siedziba na uroczystg kolacje musi znajdowac sie maksymalnie 800m od Wydziatu
Nawigacyjnego UMG;

7) podczas trwania bankietu wszyscy goscie muszg mie¢ mozliwos¢ korzystania z miejsc
siedzacych;

8) wymagany jest parkiet do tarica dla gosci Konferencji TransNav;
9) zalecane aby lokal byt z tarasem i widokiem na zatoke/ Uczelnig;

10) restauracja musi by¢ na wytgcznosé podczas trwania bankietu.



ZADANIE 4

Przedmiotem postepowania jest zorganizowanie Obiadu w dniu 13.06.2025 w godzinach 14:00-
16:30(+/-1godz.) dla uczestnikow Miedzynarodowej Konferencji TransNav2025.

Zamawiajgcy w ramach zamodwienia podstawowego gwarantuje obecnos¢ minimum 90 gosci

Zamawiajgcy zastrzega mozliwos¢ skorzystania z prawa opcji, zwiekszenia liczby oséb dla ktérych
Swiadczona ma by¢ ustuga o dodatkowe 60 oséb.

Maksymalna liczba oséb obecnych na obiedzie to 150, tj. maksymalnie Zamawiajgcy wykorzysta 150
porcji dla kazdej z 150 osob.

Zamawiajgcy zobowigzuje sie do podania ostatecznej liczby osdb obecnych na obiedzie, tj.
zamawianych positkdw najpdzniej na 3 dni przed planowa datg wydarzenia.

W ramach swiadczonej ustugi Wykonawca zobowigzany jest zapewnic¢:

1. Zupa

Zupa grzybowa 330ml / 1 os.

2. Dania giéwne

Kaczka pieczona podawana z kopytkami, modrg kapusta i sosem z
czarnej porzeczki
350 gr mieso / 1 os + dodatki

3. Deser

Sernik klasyczny domowy z gatkg lodow
150 gr/ 1los

4. Napoje

Kawa i herbata, woda - bez ograniczen
5.Alkohole

piwo 0,5 / 1os
wino 150 mil /1os

5. Obstuga
Liczba kelneréw powinna by¢ adekwatna do liczby gosci jednak nie mniejsza niz 4.
Ponadto Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢:
e Petfng zastawe szklang i porcelanowg oraz sztucce.
Zamawiajgcy wymaga:
1) przyrzadzania positkéw w dniu Swiadczenia ustug;

2) przygotowywania potraw z surowcow wysokiej jakosci, $wiezych, naturalnych, mato
przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji konserwujacych, zageszczajgcych, barwigcych lub



sztucznie aromatyzowanych. Positki nie mogg by¢ wykonywane z produktéw typu instant, sosy w
pudetku oraz produktéow gotowych. W przypadku produktéw przetworzonych, takich jak kawa,
herbata, woda, cukier, mleko, itp. zobowigzuje sie Oferenta, ze bedg one posiadaé date przydatnosci
do spozycia wygasajgca nie wczesniej niz na 1 miesigc przed dniem wykonania ustug;

3) dania i napoje gorace powinny posiada¢ odpowiednig temperature w momencie podania;

4) uwzgledniania w ramach menu positku specjalnego np. bezglutenowego/wegetarianskiego w
sytuacji udziatu w spotkaniu oséb o szczegélnych potrzebach; Zamawiajacy poinformuje Wykonawce
o takiej sytuacji w terminie min. 7 dni przed planowanym terminem swiadczenia ustugi;

5) siedziba na positek musi znajdowad sie w odlegtosci max. 500 m od pomnika Neptuna w Gdarisku,
przy ul. Dtugiej;

6) positki muszg by¢ serwowane do stolikow;
7) stoliki muszg sie znajdowa¢ na jednej kondygnacji lokalu;

8) lokal musi by¢ na wytgcznos¢ zamawiajgcego podczas trwania bankietu.



