Zatacznik nr 5 do SWZ

Szczegodtowy opis przedmiotu zamowienia:

Przedmiotem zamdwienia jest swiadczenie ustugi cateringowej dla trzech grup stuchaczy Il i IV edycji
studiéow podyplomowych Executive Offshore Wind MBA w trakcie kolejnych zjazdéw w semestrze
zimowym roku akademickiego 2024/25.

Zjazdy/sesje odbywajg sie raz w miesigcu dla kazdej z grup od pigtku do niedzieli wtacznie w okresie
pazdziernik 2024 — luty 2025 (tj. 5 zjazdéw 2 lub 3 dniowe na grupe czyli tacznie max 15 dni na grupe).
Niektore zjazdy obejmuja tylko 2 dni, to bedzie ustalone przed rozpoczeciem roku akademickiego .

W kazdym ze zjazddw uczestniczy¢ bedzie okoto 20 0s6b (+/- 2 osoby) dla ktérych swiadczona ma by¢
ustuga cateringowa.

Zjazdy odbywad sie bedg zgodnie z harmonogramem stanowigcym zatgcznik nr 7 do SWZ.

Ustuga obejmuje przygotowanie cateringu dla trzech grup stuchaczy ww. studiéw podyplomowych.
Zjazdy odbywad sie bedg 2 razy w miesigcu (1 raz na 1 grupe). Oferta powinna obejmowac :

- przerwe kawowg ( kawa ziarno (express), herbata do wyboru, woda, ciastka kruche lub ciasta
drozdzowe, albo deserowe na przemian z owocami ) —przygotowang w sali wyktadowej wskazanej
przez Zamawiajgcego — 300 PORCIJI + 400 Z PRAWEM OPCJI

- kanapki dekoracyjne (kanapka rozumiana jako potéwka kromki chleba z réznego rodzaju wedlinami,
serami, warzywami, dostepne rdwniez w wersji wegetarianskiej) — 3 szt. na osobe - podawane w Sali
wyktadowej wyznaczonej przez Zamawiajgcego — 900 porcji + 1200 z prawem opcji

- obiad w formie bufetu ( zupa, 2 rodzaje miesa, 1 rodzaj ryby, suréwki lub jarzynka, ziemniaki, ryz,
napoje ) - podawany w Sali wyznaczonej przez Zamawiajacego — 300 porcji + 400 z prawem opcji

Zamawiajacy wymaga:
1) swiadczenia ustugi cateringowej z wykorzystaniem swiezych produktéw zywnosciowych;
2) przyrzadzania positkéw w dniu Swiadczenia ustug cateringowych;

3) przygotowywania positkdw na bazie produktéw wysokiej jakosci; ryby podawane w zestawach
powinny byé Swieze i pozbawione osci - filetowane, dania i napoje gorgce powinny posiadac
odpowiednig temperature w momencie podania,

4) przygotowywania potraw z surowcoéw wysokiej jakosci, $wiezych, naturalnych, mato
przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji konserwujgcych, zageszczajgcych, barwigcych lub
sztucznie aromatyzowanych. Positki nie mogg by¢ wykonywane z produktow typu instant, sosy w
pudetku oraz produktéw gotowych. W przypadku produktéw przetworzonych, takich jak kawa,
herbata, ciasteczka kruche, woda, cukier, mleko, itp. zobowigzuje sie Oferenta, ze bedg one posiadac
date przydatnosci do spozycia wygasajgcg nie wczesniej niz na 1 miesigc przed dniem wykonania ustug;

5) ustalania z Zamawiajagcym menu na poszczegdlne dni, w szczegdlnosci: rodzajow dan gtéwnych w
terminie min. 3 dni przed planowang sesjg;

6) uwzgledniania w ramach menu positku specjalnego np. bezglutenowego/wegetarianskiego w
sytuacji udziatu w spotkaniu oséb o szczegdlnych potrzebach; Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce
o takiej sytuacji w terminie min. 7 dni przed planowanym terminem sesji



7) dostarczania positkbw na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego najpdzniej 30 min. przed
planowanym rozpoczeciem zaje¢ oraz 15 min. przez rozpoczeciem przerwy kawowej;

9) zapewnienia odpowiednich urzadzen grzewczych w tym przedtuzaczy, kabli niezbednych do ich
podtaczenia i do wykonania ustugi;

10) uprzatniecia naczyn i sprzetu oraz wywiezienia $mieci pozostatych po positkach 30 minut po
zakonczeniu obiadu i przerwy kawowe;.

Positki powinny by¢ przygotowane na miejscu, dopuszcza sie opcje z dowozem positkdow, przy czym
temperatura dan cieptych podczas serwowania nie moze wynosié ponizej 75°C dla zup, 65°C dla dan,
dodatkéw i deseréw cieptych i okoto 4°C dla dan serwowanych na zimno. Napoje takie, jak woda,
kompot, soki, powinny by¢ serwowane w temperaturze w granicach 15-23°C. Kawa i herbata musza
by¢ przygotowywane na miejscu.

Nie przewidujemy sztuécodw i zastawy jednorazowych, Wykonawca powinien dostarczy¢ petng zastawe
szklang i porcelanowq oraz sztuéce, w przypadku przerwy kawowej wymagana mozliwos¢ skorzystania
z opcji wypozyczenia expresu do kawy.

Zamawiajacy zobowigzuje sie do podania ostatecznej liczby oséb obecnych w trakcie zaje¢ na 3 dni
przed rozpoczeciem kazdego zjazdu.



