Ustuga cateringowa na Dzien Otwarty UMG dla studentéw oraz pracownikéw -
Uniwersytetu Morskiego w Gdyni, ktory odbedzie sie 7 marca 2025 r.

Cel ustugi cateringowe;:

Ustuga cateringowa dedykowana jest dla studentéw oraz pracownikéw Uniwersytetu
Morskiego w Gdyni podczas Dnia Otwartego.

Termin swiadczenia ustugi: 07.03.2025
Godziny $wiadczenia ustugi: 9:00 — 14:00
Petna gotowos¢ najpdzniej o godz. 8:30.
Szacowana liczba oséb: 60 o0sdb.

Catering swiadczony bedzie w dwdch lokalizacjach:

budynek gtéwny UMG (ul. Morska 81-87, Gdynia 81-225) — 40 osdb
budynek Wydziatu Nawigacyjnego (al. Jana Pawta Il 3, Gdynia) — 20 osdb

Catering ma obejmowac (w kazdej lokalizacji):

przekaski stodkie: rogaliki, pgczki, ciastka

gorgca woda z warnika, herbata (co najmniej 3 rodzaje: zielona, owocowa, czarna) —
bez ograniczen,

gorgca woda z warnika, kawa sypana i rozpuszczalna

mleko w dzbankach (mleko zwykte oraz bez laktozy z oznaczeniem na dzbanku, cukier,
cytryna — bez ograniczen)

jednorazowe talerzyki, kubki, wieczka, mieszadta, serwetki.

Wykonawca zobowigzuje sie do:

zapewniania produktow w iloSciach wskazanych w szczegdétowym opisie przedmiotu
zamoéwienia;

Swiadczenia ustugi cateringowej z wykorzystaniem Swiezych produktow
zywnosciowych;

zapewnienia we wilasnym zakresie wszelkiego wyposazenia niezbednego do
wykonania ustugi (m.in. warnika, odpowiednich urzadzen grzewczych w tym
przedtuzaczy, kabli niezbednych do ich podtgczenia itp.);

wilasciwego transportu przedmiotu zamodwienia oraz podanie go zgodnie
z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i zywienia zbiorowego. Wykonawca
zadba, aby dostarczone przekaski stodkie byty przewozone w czystych i higienicznych
pojemnikach oraz dba o wtasciwy wyglad, temperature i $wiezos¢;

wyznaczenia koordynatora uroczystosci dostepnego na miejscu w trakcie jej trwania;
stosowania przepiséw bhp, sanitarnych i pozostatych obowigzujacych;

dostarczania positkéw na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego najpdiniej

30 minut przed planowanym rozpoczeciem wydarzenia;



— biezgcego utrzymania czysto$ci, sprzatania naczyn, odpadkéw itp. podczas
wydarzenia, a po zakonczeniu kazdego spotkania — do uprzatniecia naczyn i sprzetu
oraz posegregowania i wywiezienia odpaddw, facznie z usuwaniem/wywozem na
wtasny koszt odpaddéw konsumpcyjnych.

Wykonawca powinien dostarczyc¢:
— sztuéce i kubki papierowe,
— przykrywki, sztuc¢ce/ patyczki do mieszania

— serwetki

Zamawiajgcy wymaga obstugi wydarzenia polegajgcej na biezgcym uzupetnianiu brakujgcych
produktow wymienionych w opisie itp., a wiec obecnosci 0osdb za to odpowiedzialnych przez
caty czas trwania wydarzenia.

Zamawiajgcy nie udostepnia innych pomieszczen niz sale, o ktérych mowa powyzej, nie
udostepnia zmywarki do naczyn, ani innych sprzetéow.



