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Załącznik nr 4
Usługa cateringowa dla uczestników wykładów popularnonaukowych, realizowanych 
w projekcie pt. „Lokalni Rzecznicy Nauki na Uniwersytecie Morskim w Gdyni”, dofinansowanym ze środków budżetu państwa przyznanych przez Ministra Edukacji i Nauki w ramach programu „Społeczna odpowiedzialność nauki II”

Cel usługi cateringowej:
Usługa cateringowa dedykowana jest dla uczestników wykładów popularnonaukowych odbywających się w trzech formach. Łącznie usługa obejmować będzie 34 spotkania, szacowana liczba uczestników: średnio 18 osób na każdym spotkaniu. 
Harmonogram usługi cateringowej:

Dostawa usługi realizowana będzie według harmonogramu dostarczanego przez Zamawiającego. Termin każdego spotkania będzie potwierdzany przez Zamawiającego najpóźniej 5 dni przed każdym kolejnym spotkaniem.

Zagadnienia:

Catering dla każdego ze spotkań ma obejmować:
· przekąski słodkie - 3 rodzaje ciasta deserowego oraz drożdżowego – łącznie 36 porcji (gramatura porcji: 90-100 g), 
· cukierki typu „krówki” – 1 kg na każde spotkanie,
· napoje zimne – woda mineralna niegazowana oraz woda gazowana w plastikowych butelkach o poj. 0,5 l – 30 szt. (15 szt. – woda gazowana, 15 szt. – woda niegazowana),
· kawa świeżo parzona z ekspresu ciśnieniowego (espresso, americano, cappuccino) – bez ograniczeń,
· gorąca woda z warnika, herbata wysokogatunkowa (co najmniej 3 rodzaje: zielona, owocowa, czarna) – bez ograniczeń,
· mleko w dzbankach, cukier, cytryna – bez ograniczeń.

Wykonawca zobowiązuje się do:
· zapewniania produktów w ilościach wskazanych w szczegółowym opisie przedmiotu zamówienia; 
· świadczenia usługi cateringowej z wykorzystaniem świeżych produktów żywnościowych;
· przyrządzania ciast w dniu świadczenia usługi cateringowej;
· przygotowywania ciast na bazie produktów wysokiej jakości; 
· przygotowywania ciasta deserowego i drożdżowego z surowców świeżych, naturalnych, mało przetworzonych, z ograniczoną ilością substancji konserwujących, zagęszczających, barwiących lub sztucznie aromatyzowanych. 
W przypadku produktów przetworzonych, takich jak kawa, herbata, woda, cukier, mleko, itp. zobowiązuje się Wykonawcę, że będą one posiadać datę przydatności do spożycia wygasającą nie wcześniej niż 1 miesiąc po dniu wykonania usługi; 
· zapewnienia fachowej i wykwalifikowanej obsługi, gwarantującej właściwe
 i rzetelne wykonanie usługi;
· zapewnienia we własnym zakresie wszelkiego wyposażenia niezbędnego do wykonania usługi (m.in. warnika, expresu do kawy, odpowiednich urządzeń grzewczych w tym przedłużaczy, kabli niezbędnych do ich podłączenia itp.);
· właściwego transportu przedmiotu zamówienia oraz podanie go zgodnie 
z wymaganiami sanitarnymi dotyczącymi żywności i żywienia zbiorowego. Wykonawca zadba, aby dostarczone ciasta były przewożone w czystych i higienicznych pojemnikach oraz dba o właściwy wygląd, temperaturę i świeżość;
· wyznaczenia koordynatora uroczystości dostępnego na miejscu w trakcie jej trwania;
· stosowania przepisów bhp, sanitarnych i pozostałych obowiązujących;
· dostarczania posiłków na miejsce wskazane przez Zamawiającego najpóźniej 
30 minut przed planowanym rozpoczęciem wydarzenia;
· pełnej gotowości do serwowania dań/posiłku 15 minut przed wydarzeniem w dniach wskazanych przez Zamawiającego; 
· bieżącego utrzymania czystości, sprzątania naczyń, odpadków itp. podczas wydarzenia, a po zakończeniu każdego spotkania – do uprzątnięcia naczyń i sprzętu oraz posegregowania i wywiezienia odpadów, łącznie z usuwaniem/wywozem na własny koszt odpadów konsumpcyjnych.


Wykonawca powinien dostarczyć: sztućce i zastawy porcelanowe oraz serwetki.
Zamawiający wymaga obsługi wydarzenia polegającej na bieżącym uzupełnianiu brakujących produktów wymienionych w opisie itp., a więc obecności osób za to odpowiedzialnych przez cały czas trwania wydarzenia. 
Zamawiający nie udostępnia innych pomieszczeń niż sale, o których mowa powyżej, nie udostępnia zmywarki do naczyń, ani innych sprzętów.
Usługa będzie rozliczana raz w miesiącu na podstawie prawidłowo wystawionych faktur.


Podstawowe informacje:

1) 20 wykładów – spotkania będą odbywały się przez 10 miesięcy, po dwa spotkania 
w miesiącu, począwszy od 23 października 2024 r. do końca września 2025 r.
(tj. październik 2024 r. – czerwiec 2025 r. oraz wrzesień 2025 r.) w dni powszednie, 
w godzinach 18:00 – 20:00; miejsce: Aula Wydziału Nawigacyjnego UMG – Gdynia, 
ul. Jana Pawła II 3.
2) 12 wykładów – spotkania odbędą się w ramach 2 dni otwartych uczelni w listopadzie 2024 r. oraz marcu 2025 r.; podczas każdego otwartego dnia odbędzie się po 6 spotkań realizowanych w godzinach 9:00-14:00; miejsce: Gdynia, ul. Morska 81-87.
3) 2 wykłady – spotkania odbędą się w czasie 2 wskazanych przez Zamawiającego cyklicznych wydarzeń organizowanych przez Centrum Nauki „Experyment”; czas trwania każdego spotkania: ok. 2 godzin; miejsce: Gdynia, al. Zwycięstwa 96/98.
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