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W nawiązaniu do zapytania przesyłam ofertę na dostawę okapów. 

Oferowane okapy wyposażone są w najnowszy system 

Capture JetTM 3 składający się z wiązki wychwytującej i 

kurtyny wytwarzany przez zabudowany w okapie 

wentylator wiązki. 
Najbardziej efektywna technologia usuwania ciepła, która 
pozwala na obniżenie o 30-40% ilości powietrza wyciągowego w 
stosunku do innych okapów. 
 

                                  
FILTRACJA Powietrza 

Okapy wyposażone są w wysokosprawne multicyklonowe filtry KSA, o sprawności 95-98%, 

Okapy wyposażone są w dodatkowy zestaw filtrów UV-C typu Capture Ray. 

 

Schemat filtracji KSA 
wraz z oddziaływaniem lamp UV-C 
  
 efektywność filtrów KSA 
  
 efektywność filtrów UV-C 
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Specyfikacja cenowa, 

 

1. Okapy: 

 
 

2. System automatycznej regulacji ilości powietrza MARVEL: 

 
 
Oferta nie może być przekazywana i udostępniana osobom trzecim. 
Oferta zawiera rabat projektowy. 
 
Oferta zawiera: 
 - wykonanie szczegółowych rysunków montażowych 
 - dostawę okapów na plac budowy 
 - system automatycznej regulacji ilości powietrza MARVEL 

- dostawę regulatora VAV na nawiewie do kuchni (w ramach systemu MARVEL) 
 - bezpłatne uruchomienie okapów oraz system UV - Capture Ray oraz MARVEL 
   (sprawdzenie poprawności montażu, sprawdzenie ilości powietrza, szkolenie obsługi) 
  
Oferta nie zawiera: 
 - rozładunku i transportu na budowie 
 - montażu i podłączenia okapów (mechanicznego i elektrycznego). 
 - Okablowania systemu MARVEL 
 - Regulatorów CAV 
 

Specyfikacja OKAPU UVF : 

 
1. Podwójny system indukcyjny Capture Jet ™ wytwarzana przez zabudowany w okapie 

wentylator wiązki ustawiany fabrycznie.  Prędkość wiązki 8 m/s z przodu i boków okapu. 
2. System wiązki obwodowej, ciągłej wiązka pozioma - zabezpieczenie ścianek bocznych okapu, 

gwarancja najwyższej sprawności. 

Nr spec. TYP WYMIARY Opis funkcji Cena Rabat proj. Cena proj. Ilość WARTOŚĆ

1 UVF 5350x1200x(555/400)         
okap składa się z dwóch sekcji 

2700x1200                     

2650x1200

Okapy wyciągowo-kompensacyjny z 
wbudowanym systemem indukcyjnym 
Capture Jet.   Prędkość wiązki 8 m/s 
ustawiana fabrycznie. System CaptureRay 
lampami UV-C. Zintegrowany nawiewnik 
wyporowy. Dysze indywidualnego nawiewu.                                                                   
Filtry mult icyklonowe o sprawności 95-98% 
@ 120Pa. Zintegrowane oświetlenie.                                 
System pomiaru ilości powietrza TAB.

19 542 € 10% 17 587 € 1 17 587 €

2 KBO 250-1 548x310x285 Kuchenna kratka wyciągowa z filtrem 
tłuszczowym FC.

549 € 10% 495 € 1 495 €

3 LFU 1200 1195x595x285 Kuchenny nawiewnik wyporowy; Panel 
frontowy perforowany wykonany z 
aluminium anodowanego; Struktura plastra 
miodu eliminująca wewnętrzną indukcję.

542 € 10% 488 € 1 488 €

4 KBO 250-1 548x310x285 Kuchenna kratka wyciągowa z filtrem 
tłuszczowym FC.

549 € 10% 495 € 1 495 €

RAZEM WARTOŚĆ OFERTY 19 064 €

1. Kuchnia

2. Zmywalnia

Nr spec. TYP WYMIARY Opis funkcji Cena Rabat proj. Cena proj. Ilość WARTOŚĆ

5 MARVEL System automatycznej regulacji ilości 
powietrza dedykowany do zastosań 
kuchennych.

9 283 € 10% 8 355 € 1 8 355 €

RAZEM WARTOŚĆ OFERTY 8 355 €

MARVEL
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3. System kurtyny obwodowej, ciągłej wiązka pionowa -  zwiększenie pojemności okapu oraz 
dodatkowe wyłapywanie zanieczyszczeń. 

4. Aerodynamiczna konstrukcja okapu - gwarantująca poprawną cyrkulację powietrza. 
5. Filtry multicyklonowe KSA o sprawności 98% @ 120Pa, kąt ustawienia filtrów 45 ° zgodnie z 

VDI2052. Filtry posiadają klasyfikacje NFP i atest UL. 
6. System filtracji Capture Ray oparty o lampy UV-C 
7. Zintegrowany nawiewnik wyporowy  
8. Dysze indywidualnego nawiewu 
9. Zintegrowane oświetlenie IP65, płaski montaż bez wystających elementów. Świetlówki o 90% 

współczynniku oddawania barw T8 940. 
10. Sprawność okapu 95% wg. ASTM-F-1704-99 oraz Schlieren Test. 

 
Dzięki zabudowanemu w okapie wentylatorowi system indukcyjny Capture Jet ™ z systemem wiązki 
ciągłej działa również w przypadku okapów wyciągowych KVI. 
 

Efektywność okapu badana wg. standardu ASTM 1704. Obudowa okapu wykonana ze stali nierdzewnej 
AISI 304 (0H18N9). Okap posiada certyfikat HACCP (I-PE-567-HM-03b). 
 
WARUNKI DOSTAWY: 
 
Cena:   Netto w EURO, bez podatku vat  
Ważność oferty: 30 dni 
 
Termin dostawy :  6-7 tygodni od zamówienia i potwierdzenia rysunków montażowych 
   Loco budowa 

 

Gwarancja:  12 miesięcy od daty dostawy, na podstawie protokołu gwarancyjnego  
   wystawionego przez Halton Sp. z o.o. 
   Warunkiem gwarancji jest uruchomienie okapów przez firmę Halton,  
   poprawny montaż i eksploatacja zgodnie z zaleceniami DTR. 
   Przedłużenie gwarancji na okres 24 do 36 miesięcy pod warunkiem wykonania 
   płatnych przeglądów serwisowych co 12 miesięcy. 
 
Płatność:  Faktura zostanie wystawiona w PLN wg kursu średniego EUR-PLN Narodowego 

Banku Polskiego z ostatniego dnia roboczego poprzedzającego dostarczenie 
towarów. Warunki płatności do uzgodnienia.  

   W przypadku braku innego zabezpieczenia przedpłata 30% do 7 dni od  
   zamówienia, pozostałe 70% należności płatne najpóźniej na 2 dni przed  
   planowaną dostawą. 
 
Warunki ogólne: ORGALIME S 2000 

 
 
W przypadku jakichkolwiek pytań proszę o kontakt: 
marcin.zaleski@halton.com 
tel. bezpośredni: 0 725 660 101 

Z poważaniem, 
Marcin Zaleski 
Inżynier Sprzedaży 
Halton Foodservice 

 


