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Szczegółowy zakres usługi
Usługa cateringu dla Klubu Dziecięcego Politechniki Częstochowskiej „Żaczek” - przygotowanie i dostawa wyżywienia dla  maksymalnie 20 dzieci w wieku od 1 do 3 lat w okresie od 1 września 2023r. do 31 lipca 2024r.

I. Opis przedmiotu zamówienia

1. Przedmiot zamówienia obejmuje przygotowanie dwóch posiłków dziennie tj.  I śniadanie, II śniadanie i   dwudaniowy obiad z kompotem  ( zupa oraz II danie) dla grupy maksymalnie 20 dzieci w wieku od 1 do 3 lat. 

2. Posiłki będą dostarczane 2 razy dziennie w godz. od  8:15 do 8:30 oraz od  11:45 do 12:15. 

3. Szacunkowa ilość dni świadczenia usługi: 231 (wrzesień 2023 – lipiec 2024  - liczba dni roboczych). Przez dni robocze Zamawiający rozumie dni od poniedziałku do piątku z wyłączeniem dni świątecznych.
4. Jeden pakiet wyżywienia dla jednego dziecka w jednym dniu pobytu w klubie dziecięcym zawiera:  I i II śniadanie, obiad dwudaniowy (zupa i drugie danie), kompot.

5. Minimalne wymagania dotyczące składników i potraw dla przygotowywanych posiłków powinny być  zgodne z wymaganiami dla danej grupy wiekowej wynikającymi z aktualnych norm żywienia dla populacji polskiej, opracowanych przez Instytut Żywności i Żywienia im. prof. dra med. Aleksandra Szczygła w Warszawie. 
6. Jadłospis, zawierający informacje na temat wartości kalorycznej posiłków, składu posiłków, gramatury oraz występowania alergenów układany będzie przez Wykonawcę na okres 5 dni roboczych (1 tydzień) i zatwierdzony przez osobę posiadającą uprawnienia dietetyka ze strony Wykonawcy oraz  dostarczany Zamawiającemu z tygodniowym wyprzedzeniem. Wszelkie zmiany w jadłospisie sugerowane przez Zamawiającego będą wiążące dla Wykonawcy. 

7. Obowiązki Wykonawcy usługi: 

- wykonawca zobowiązuje się do przygotowania i dostarczenia posiłków z miejsca produkcji do pomieszczeń dystrybucji w klubie dziecięcym w dni, w które odbywają się zajęcia 
w Klubie Dziecięcym Politechniki Częstochowskiej „Żaczek”, ul Dąbrowskiego 69, 42-201 Częstochowa, tj. od poniedziałku do piątku, z wyłączeniem dni świątecznych oraz innych dni, w których nie odbywają się zajęcia dla dzieci. Dostarczenie realizowane będzie przez Wykonawcę na jego koszt. 

- wykonawca zobowiązany jest do przygotowania posiłków o najwyższym standardzie, na 
bazie produktów najwyższej jakości i normami bezpieczeństwa zgodnymi ze standardami 
HACCP, w jakości i konsystencji potraw odpowiednich dla dzieci w wieku od 1 do 3 lat. Posiłki muszą spełniać wymogi żywieniowe zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla dzieci w wieku do 3 lat oraz zgodnie z obowiązującymi normami żywieniowymi wg Instytutu Żywności i Żywienia, 

- wykonywania posiłków z naturalnych produktów, bez używania produktów typu instant czy 
gotowych półproduktów (np. mrożone pierogi, klopsy, gołąbki itp.) z gwarancją świeżości 
artykułów i produktów. Mięso nie może być MMO (mięso odkostnione mechanicznie),

- do przygotowania posiłków zalecane jest: stosowanie tłuszczów roślinnych (ograniczone 
stosowanie tłuszczów zwierzęcych), stosowanie dużej ilości warzyw i owoców, w tym także nasion roślin strączkowych, różnego rodzaju kasz, 

- posiłki muszą spełniać standardy zdrowego żywienia oraz stanowić podstawę kształtowania pozytywnych nawyków żywieniowych, w tym profilaktyki otyłości, 

- posiłki nie mogą być przygotowywane z półproduktów, 

- wykonawca jest zobowiązany do zachowania diet pokarmowych w zależności od indywidualnych potrzeb dzieci, zgodnie z informacją otrzymaną od Zamawiającego (np. posiłki z zaleceniami diety bezmlecznej, wegetariańskiej i bezglutenowej, uwzględnienie indywidualnych potrzeb alergików), 

-w jadłospisie powinny przeważać potrawy gotowane, pieczone i duszone, tylko okazjonalnie smażone (max 1 raz w tygodniu), posiłki powinny być o gramaturze nie mniejszej niż:
- dwudaniowy obiad: zupa - 300ml, danie białkowo-tłuszczowe (mięsne/inne) -50gram, kasza, ryż ziemniaki - 100 gram, surówka lub jarzyny gotowane/duszone - 50 gram
- śniadania, zawierające między innymi warzywa i/lub owoce).
- posiłki Wykonawca dostarczać będzie własnym transportem, w specjalistycznych termosach do przewożenia posiłków i opakowaniach gwarantujących utrzymanie odpowiedniej temperatury (w przypadku dań ciepłych mają być one utrzymane 
w odpowiedniej temperaturze do momentu wydania ich dzieciom). 

- zbieranie odpadów pokonsumpcyjnych niezależnie od ich ilości oraz mycie termosów. 
Czyste pojemniki na odpady zostaną dostarczone Zamawiającemu wraz z posiłkami każdego dnia. 

8. Wykonawca musi przez cały okres realizacji usługi posiadać pełne uprawnienia potrzebne do świadczenia usługi wydane przez Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego. Aktualny dokument potwierdzający ww. uprawnienia Wykonawca zobowiązany jest dostarczyć do Zamawiającego w terminie do 3 dni od dnia podpisania umowy. 

9. Stan posiłków i sposób dowożenia musi spełniać wymogi Państwowej Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej. 

10. Liczba wydawanych posiłków uzależniona będzie od frekwencji dzieci w klubie dziecięcym.  Średnia liczba dzieci w klubie w danym dniu wynosi 7-8 , niekiedy 2-3.

O liczbie wydawanych posiłków w danym dniu Wykonawca informowany będzie 
w przypadku śniadania – do godz. 14:30 poprzedniego dnia, w przypadku obiadów – do godz. 8:00 tego samego dnia. W oparciu o uzyskane informacje Wykonawca dostarczać będzie określoną liczbę posiłków. 

11. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zmiany liczby dzieci i liczby dostarczanych posiłków zgodnie z rzeczywistą potrzebą. Rozliczenia finansowe Wykonawcy usługi 
z Zamawiającym odbywać się będzie na podstawie faktycznie dostarczonych posiłków i ceny brutto jednodniowego posiłku dla jednego dziecka. Z tytułu wykorzystania mniejszej ilości posiłków, Wykonawcy nie przysługują żadne roszczenia. 

12. Do obowiązków Zamawiającego realizowanych za pomocą personelu własnego należeć będzie porcjowanie i wydawanie posiłków dzieciom w naczyniach jednorazowego użytku dostarczonych przez Wykonawcę, sprzątanie pomieszczeń, w których spożywane będą posiłki, ponoszenie kosztów środków czyszczących i higienicznych zużywanych do sprzątania.

13. Obowiązkiem Wykonawcy jest przechowywanie próbek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i dostarczanych posiłków, każdego dnia przez okres 72 godzin 
z oznaczeniem daty, godziny, zawartości próbki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych próbek.

14. Pojemniki są odbierane, a ich mycie i dezynfekcja odbywa się w zakładzie macierzystym Wykonawcy. 

15. W przypadku awarii lub innych nie przewidzianych zdarzeń Wykonawca jest zobowiązany zapewnić posiłki o nie gorszej jakości na swój koszt z innych źródeł spełniających ww. wymagania. 

II. Termin realizacji umowy:

1 wrzesień 2023 r. – 31 lipiec 2024 r.
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