[bookmark: _GoBack]Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia 

Przedmiotem postępowania jest zorganizowanie Kolacji w formie bufetu w dniu 22.06.2023  w godzinach 19:00-24:00 (+/-1godz.) dla uczestników Międzynarodowej Konferencji TransNav. Dla 100 osób + 80 z prawem opcji

W ramach świadczonej usługi Wykonawca zobowiązany jest zapewnić: 

1.Deska śródziemnomorska 

waga 1 deski/ 10osób 
- ser manchego 100g 
- kiełbasa chorizo 80g 
- szynka serrano 80g 
- humus z bakłażana 150g 
- papryka marynowana z fetą -150g 
- oliwki hiszpańskie 150g 
- foccacia z rozmarynem 120g 

(10 desek + 8 z prawem opcji)

2.Zimne zakąski

Hiszpańskie kanapki, manchego, chorizo, grillowana papryka, suszone pomidory, oliwki 
1 porcja/ osoba 80g 
2 sztuki/ osoba - 1 sztuka 40g 
Pasta z wędzonego pstrąga, śmietana, koperek 
1 porcja/osoba-50g
[bookmark: _Hlk135657068](100 porcji + 80 z prawem opcji)
2. Zupa
Zupa Rybna, dorsz, koper włoski, pomidory, szafran, estragon 
1 porcja/ osoba - 200ml
(100 porcji + 80 z prawem opcji)
3. Sałatki
Siekany matias, młode ziemniaki, szalotka, gorczyca, olej lniany 
1 porcja/ osoba - 80g 
- matias 30g 
- ziemniak 50g;
[bookmark: _Hlk135657570](100 porcji + 80 z prawem opcji)
Sałatka super-food z kurczakiem, mix sałat, komosa ryżowa, wiosenne nowalijki, pestki dyni, ziarna słonecznika, winegret 
1 porcja/ osoba - 100g 
- pierś z kurczaka 50g 
- mix sałat + dodatki 50g

(100 porcji + 80 z prawem opcji)
4. Dania główne
Łosoś z pieca, beszamel, brokuł, ziemniak, botwinka, koperek 
1 porcja/osoba/120g 
- łosoś 60g 
- sos + dodatki 60g 
Strogonov z grzybami, gnocchi 
1 porcja/ osoba - 200g 
- Strogonov z grzybami -120ml 
- gnocchi 80g 
Pierogi z twarogiem i ziemniakami, kwaśna śmietana, oliwa szczypiorkowa 
1 porcja/osoba - 100g 
Pierogi z mięsem, okrasa 
1 porcja/osoba - 100g
(100 porcji + 80 z prawem opcji)
5. Deser
Mus mango 
waga 1 sztuki - 80ml 
Babeczki czekoladowe z maliną 
waga 1 sztuki - 40g
(100 porcji + 80 z prawem opcji)
6.Owoce

Półmiski z owocami 
1 osoba/ 100g 
Arbuz 30g 
Winogrona 20g 
Truskawka 20g 
Melon 30g
(100 porcji + 80 z prawem opcji)
7. Napoje 
Kawa i herbata, woda, soki owocowe  - bez ograniczeń 

8. Alkohole
Wino czerwone półwytrawne 0,75l (20 butelek z prawem opcji +100)
Wino białe półwytrawne 0,75l (20 butelek z prawem opcji +100)
Piwo z beczki nalewane przy barze (1 beczka (20l) z prawem opcji +5 beczek)

9. Obsługa 
Liczba kelnerów powinna być adekwatna do liczby gości jednak nie mniejsza niż 6.
Ponadto Wykonawca zobowiązany jest zapewnić:
· Pełną zastawę szklaną i porcelanową oraz sztućce.
Zamawiający w ramach zamówienia podstawowego gwarantuje obecność minimum 100 gości bankietu.
Zamawiający zastrzega możliwość skorzystania z prawa opcji, zwiększenia liczby osób dla których świadczona ma być usługa o dodatkowe 80 osób. 
Maksymalna liczba osób obecnych na bankiecie to 180, tj. maksymalnie Zamawiający wykorzysta 180 porcji dla każdej z 180 osób.
Zamawiający zobowiązuje się do podania ostatecznej liczby osób obecnych na balu, tj. zamawianych posiłków najpóźniej na 3 dni przed planową datą wydarzenia.

Zamawiający wymaga:
1) przyrządzania posiłków w dniu świadczenia usług;
2) przygotowywania potraw z surowców wysokiej jakości, świeżych, naturalnych, mało przetworzonych, z ograniczoną ilością substancji konserwujących, zagęszczających, barwiących lub sztucznie aromatyzowanych. Posiłki nie mogą być wykonywane z produktów typu instant, sosy w pudełku oraz produktów gotowych. W przypadku produktów przetworzonych, takich jak kawa, herbata, woda, cukier, mleko, itp. zobowiązuje się Oferenta, że będą one posiadać datę przydatności do spożycia wygasającą nie wcześniej niż na 1 miesiąc przed dniem wykonania usług;
3) dania i napoje gorące powinny posiadać odpowiednią temperaturę w momencie podania;
4) menu w klimacie śródziemnomorskim z akcentami polskimi;
5) uwzględniania w ramach menu posiłku specjalnego np. bezglutenowego/wegetariańskiego w sytuacji udziału w spotkaniu osób o szczególnych potrzebach; Zamawiający poinformuje Wykonawcę o takiej sytuacji w terminie min. 7 dni przed planowanym terminem świadczenia usługi;
6) siedziba na uroczystą kolację musi znajdować się maksymalnie 800m od Wydziału Nawigacyjnego UMG;
7) podczas trwania bankietu wszyscy goście muszą mieć możliwość korzystania z miejsc siedzących;
8) wymagany jest parkiet do tańca dla gości Konferencji TransNav;
9) wymagane aby lokal był z tarasem i widokiem na zatokę/ Uczelnię;
10) restauracja musi być na wyłączność podczas trwania bankietu.

