Zatacznik nr 4 do SWZ

Szczegbtowy opis przedmiotu zamdwienia

Ustuga cateringowa zwigzana z obstuga Konferencji ,Competencies for OWE” w godzinach 9.00-15.15
w dniu 17 maja 2023 r., ktora odbedzie sie w Auli im T. Meissnera w budynku gtéwnym Uniwersytetu
Morskiego w Gdyni, przy ul. Morskiej 81-87

W ramach zaméwienia podstawowego ustuga swiadczona bedzie dla 60 uczestnikow Konferencji.
Jednoczesnie Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwosé skorzystania z prawa opcji, obejmujgcego
zwiekszenie ilosci uczestnikdw konferencji do maksymalnie 120 oséb (o dodatkowych 60 uczestnikdw).

Przed rozpoczeciem konferencji na stotach w miejscu wskazanym przez organizatora powinny sie
znalezé:

e Kawa z ekspresdw cisnieniowych -bez ograniczen;

e Herbata (wybdr kilku rodzajéw — biata, czarna, zielona, owocowa, z roznymi dodatkami) — bez
ograniczen;

e Woda gazowana i niegazowana — bez ograniczen;

e Dodatki: Cukier, Mleko, Cytryna — bez ograniczen;

e Sezonowe owoce (winogrona, banany itp) -150 g na osobe;

e Rdéznego rodzaju kanapki dekoracyjne, w tym sandwiche (1,5 kanapki na osobe tj. 3 potéwki
kromki chleba ) i finger foods (2 szt. na osobe);

e Mini drozdzéwki, rogaliki, ciastka francuskie -3 szt. na osobe;

Zamawiajacy wymaga:

1) swiadczenia ustugi cateringowej z wykorzystaniem swiezych produktéw zywnosciowych;
2) przyrzadzania positkéw w dniu Swiadczenia ustug cateringowych;

3) przygotowywania positkdw na bazie produktéw wysokiej jakosci,

4) przygotowywania potraw z surowcdéw wysokiej jakosci, $wiezych, naturalnych, mato
przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji konserwujgcych, zageszczajgcych, barwigcych lub
sztucznie aromatyzowanych. Positki nie mogg by¢ wykonywane z produktéw typu instant, sosy w
pudetku oraz produktéw gotowych. W przypadku produktéw przetworzonych, takich jak kawa,
herbata, woda, cukier, mleko, itp. zobowigzuje sie Wykonawce, ze bedg one posiadaé¢ date
przydatnosci do spozycia wygasajgcg nie wczesniej niz na 1 miesigc przed dniem wykonania ustug;

5) ustalenia szczegétowego menu z Zamawiajgcym w terminie min. 3 dni przed planowang konferencjg;

6) uwzgledniania w ramach menu opcji bezglutenowych/wegetarianskich w sytuacji udziatu w
Konferencji osdb o szczegdlnych potrzebach;

7) dostarczania positkbw na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego najpdziniej 60 min. przed
planowanym rozpoczeciem konferencji

9) zapewnienia odpowiednich urzadzen grzewczych w tym przedtuzaczy, kabli niezbednych do ich
podtaczenia i do wykonania ustugi;

10) uprzatniecia naczyn i sprzetu oraz wywiezienia $mieci niezwtocznie po zakonczeniu przerwy
kawowej (po Konferenciji)



11) Napoje takie, jak woda, kompot, soki, powinny by¢ serwowane w temperaturze w granicach 15-
23°C. Kawa i herbata muszg by¢ przygotowywane na miejscu.

12) Nie przewidujemy sztuécow i zastawy jednorazowych, Wykonawca powinien dostarczy¢ petng
zastawe szklang i porcelanowg oraz sztuéce, ekspresy cisnieniowe oraz stoty.

13) Zmawiajagcy wymaga obstugi wydarzenia polegajgcej na uzupetnianiu na biezgco wody w
ekspresach, brakujgcych produktéw wymienionych w opisie, brudnej zastawy itp., a wiec obecnosci
0s0b za to odpowiedzialnych przez caty okres trwania wydarzenia tj od godz. 9.00 do godzin 15.15 ste;j.
Utrzymania czystosci podczas imprezy oraz sprzatniecie bufetu po zakonczeniu wydarzenia.

Zamawiajacy zobowigzuje sie do podania ostatecznej liczby oséb obecnych w trakcie konferencji na 4
dni przed jej rozpoczeciem

Zamawiajacy nie udostepnia innych pomieszczen niz sale , o ktédrych mowa powyzej, nie udostepnia
zmywarki do naczyn, ani innych sprzetéw.



