[bookmark: _GoBack]Załącznik nr 6 do SWZ
Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia 
[bookmark: _Hlk112399563]Usługa cateringowa dla jednej grupy 42 słuchaczy II edycji studiów podyplomowych "Zarządzanie ryzykiem w morskim przemyśle wydobywczym i energetyce wiatrowej" w trakcie kolejnych zjazdów w semestrze letnim roku akademickiego 2022/23.
Zjazdy odbywać się będą zgodnie z przedstawionym poniżej harmonogramem :
ZJAZD nr 1: 04-05.03.2023 (Inauguracja studiów w sobotę 04.03.2023 z rozszerzoną ofertą cateringu)
ZJAZD nr 2: 18-19.03.2023
ZJAZD nr 3: 01-02.04.2023
ZJAZD nr 4: 22-23.04.2023
ZJAZD nr 5: 13-14.05.2023
ZJAZD nr 6: 20-21.05.2023 (opcjonalnie)
ZJAZD nr 7: 03-04.06.2023 
[bookmark: _Hlk126835908]
W ramach zamówienia podstawowego Zamawiający gwarantuje 6 dwudniowych zjazdów. Jednocześnie Zamawiający zastrzega sobie możliwość skorzystania z prawa opcji obejmującego zwiększenie liczbę zjazdów do maksymalnie 7 dwudniowych zjazdów (o jeden dodatkowy zjazd dwudniowy).

[bookmark: _Hlk126835981]Podczas pierwszego zjazdu, w dniu inauguracji tj. 04.03.2023 r. usługa cateringowa świadczona być powinna dla grupy 60 osób. W dniu 05.03.2023 r. oraz w trakcie trwania kolejnych zjazdów usługa cateringowa świadczona być powinna dla 42 słuchaczy studiów podyplomowych. 

Miejsce świadczenia usługi: Wydział Nawigacyjny UMG, ul. Al. Jana Pawła II 3 

W dniu Inauguracji II edycji studiów w sobotę 04.03.2023 usługa powinna obejmować przerwę kawową (kawa, herbata, woda gazowana i niegazowana) z ciastem, ciastkami i kanapkami dla 60 osób. W dniu Inauguracji kawa oraz woda do herbaty serwowane są z ekspresu. W tym dniu Wykonawca zobowiązany jest zapewnić naczynia szklane i porcelanowe.

W pozostałe dni zjazdów, tj. w niedzielę 05.03.2023 oraz w czasie zjazdów nr 2-7, usługa powinna obejmować przerwę kawowo-obiadową. W ramach przerwy kawowo-obiadowej Wykonawca zobowiązany jest zapewnić zupę/ zupę z pieczywem/ zupę z pasztecikiem, w określonym przez Zamawiającego czasie dłuższej przerwy między zajęciami. Ponadto Wykonawca zapewni  bufet kawowy (kawa, herbata, woda gazowana i niegazowana, ciastka np. drożdżowe, mini drożdżówki, paczki, rogaliki, kruche ciastka) także w ciągu pozostałych przerw między zajęciami. Kawa i herbata mogą być serwowane w termosach, 
Danego dnia serwowany jest jeden rodzaj zupy, wcześniej ustalony z Zamawiającym, jednak wybór zup powinien być urozmaicony.
Przerwa kawowo-obiadowa przygotowywana jest w miejscu ustalonym przez Zamawiającego w budynku Wydziału Nawigacyjnego UMG. Zamawiający może udostępnić stoliki, na których ma być przygotowany catering.



Zamawiający wymaga:
1) świadczenia usługi cateringowej z wykorzystaniem świeżych produktów żywnościowych;
2) przyrządzania posiłków w dniu świadczenia usług cateringowych;
3) przygotowywania posiłków na bazie produktów dobrej jakości;
4) przygotowywania potraw z surowców wysokiej jakości, świeżych, naturalnych, mało przetworzonych, z ograniczoną ilością substancji konserwujących, zagęszczających, barwiących lub sztucznie aromatyzowanych. Posiłki nie mogą być wykonywane z produktów typu instant, sosy w pudełku oraz produktów gotowych. W przypadku produktów przetworzonych, takich jak kawa, herbata, ciasteczka kruche, woda, cukier, mleko, itp. zobowiązuje się Oferenta, że będą one posiadać datę przydatności do spożycia wygasającą nie wcześniej niż na 1 miesiąc przed dniem wykonania usług;
5) ustalania z Zamawiającym menu na poszczególne dni, w szczególności rodzaju zupy w terminie min. 4 dni przed planowanym zjazdem; ;
6) ustalania z Zamawiającym dokładnej godziny przerwy kawowo-obiadowej oraz godziny zakończenia zajęć w poszczególne dni min. 2 dni przed planowanym zjazdem;
7) dostarczania posiłków na miejsce wskazane przez Zamawiającego najpóźniej 30 min. przed planowaną przerwą kawowo-obiadową;
8) zapewnienia odpowiednich urządzeń grzewczych w tym przedłużaczy, kabli niezbędnych do ich podłączenia i do wykonania usługi;
9) uprzątnięcia naczyń i sprzętu oraz śmieci pozostałych po posiłkach 60 minut po zakończeniu zajęć w danym dniu.
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