Załącznik nr 6 do SWZ
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA DLA ZADANIA 1- OBIAD

[bookmark: _Hlk112399563]Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi restauracyjnej dla uczestników międzynarodowej konferencji European STAMP Workshop and Conference. 
Konferencja odbywa się w dniach 29-30.09.2022, głównie na Wydziale Nawigacyjnym Uniwersytetu Morskiego w Gdyni, przy Alei Jana Pawła II 3 w Gdyni. Przedmiot zamówienia obejmuje obsługę usługi restauracyjnej w formie obiadu w dniu 29.09.2022 - dla maksymalnie 90 osób.

Zamawiający w ramach zamówienia podstawowego gwarantuje wykorzystanie 30 porcji obiadu. Zamawiający zastrzega możliwość skorzystania z prawa opcji, zwiększenia ilości serwowanych porcji o 60 (do maksymalnie 90 porcji obiadu).
Zamawiający zobowiązuje się do podania ostatecznej liczby osób obecnych na konferencji, tj. zamawianych posiłków najpóźniej na dzień przed planową datą konferencji. 

W ramach realizowanej usługi Wykonawca zobowiązany jest zapewnić w ramach jednej porcji: dwa ciepłe posiłki (zupa i drugie danie) oraz odpowiednią do ilości zamówionych porcji ilość napoi (woda gazowana i niegazowana, soki owocowe). Zarówno zupa, jak i drugie danie może być podane w formie „szwedzkiego stołu”.

Usługa restauracyjna będzie świadczona w lokalu lub ogródku restauracyjnym udostępnionym przez Wykonawcę w lokalizacji znajdującej się w promieniu 300 metrów od Wydziału Nawigacyjnego Uniwersytetu Morskiego w Gdyni, al. Jana Pawła II 3 Gdynia. Odległość restauracji, w której świadczona ma być usługa, od Wydziału Nawigacyjnego Uniwersytetu Morskiego w Gdyni, weryfikowana będzie za pomocą usługi Google Maps- trasa piesza.

Zamawiający poda do wiadomości Wykonawcy dokładną godzinę realizacji przerwy kawowej oraz dostawy suchego prowiantu najpóźniej na dzień przed planowanym dniem konferencji. Zamawiający poda ilość osób, dla których posiłki muszą spełniać szczególne wymogi żywieniowe (np. brak alergenów, wegetariańskie, halal, bezglutenowe) nie później niż na dzień przez planowanym dniem konferencji. 

Zamawiający wymaga:
1) świadczenia usługi restauracyjnej z wykorzystaniem świeżych produktów żywnościowych;
2) przyrządzania posiłków w dniu świadczenia usług cateringowych;
3) przygotowywania posiłków na bazie produktów dobrej jakości;
4) przygotowywania potraw z surowców wysokiej jakości, świeżych, naturalnych, mało przetworzonych, z ograniczoną ilością substancji konserwujących, zagęszczających, barwiących lub sztucznie aromatyzowanych. Posiłki nie mogą być wykonywane z produktów typu instant, sosy w pudełku oraz produktów gotowych. W przypadku produktów przetworzonych, takich jak kawa, herbata, ciasteczka kruche, woda, cukier, mleko, itp. zobowiązuje się Oferenta, że będą one posiadać datę przydatności do spożycia wygasającą nie wcześniej niż na 1 miesiąc przed dniem wykonania usług.



OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA DLA ZADANIA 2-  UROCZYSTA KOLACJA
Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi restauracyjnej dla uczestników międzynarodowej konferencji European STAMP Workshop and Conference. 
Konferencja odbywa się w dniach 29-30.09.2022, głównie na Wydziale Nawigacyjnym Uniwersytetu Morskiego w Gdyni, przy Alei Jana Pawła II 3 w Gdyni. Przedmiot zamówienia obejmuje obsługę usługi restauracyjnej w formie uroczystej kolacji w dniu 29.09.2022 - dla maksymalnie 90 osób.

Zamawiający w ramach zamówienia podstawowego gwarantuje wykorzystanie 30 porcji uroczystej kolacji. Zamawiający zastrzega możliwość skorzystania z prawa opcji, zwiększenia ilości serwowanych porcji o 60 (do maksymalnie 90 porcji uroczystego obiadu).
Zamawiający zobowiązuje się do podania ostatecznej liczby osób obecnych na konferencji, tj. zamawianych posiłków najpóźniej na dzień przed planową datą konferencji. 

W ramach realizowanej usługi Wykonawca zobowiązany jest zapewnić:
1. w ramach jednej porcji: dwa ciepłe posiłki (zupa i drugie danie) - zarówno zupa, jak i drugie danie może być podane w formie „szwedzkiego stołu”, oraz
1. odpowiednią do zamówionych ilości porcji ilość ciasta kilku rodzajów, oraz
1. odpowiednią do ilości zamówionych porcji ilość napoi (woda gazowana i niegazowana, soki owocowe, kawa, herbata), oraz 
1. alkohol w ilości: 2 litry piwa na osobę oraz 2 butelki wina na 3 osoby
1. odpowiednią obsługę kelnerską i oprawę muzyczną.

[bookmark: _GoBack]Usługa restauracyjna będzie świadczona w lokalu udostępnionym przez Wykonawcę w lokalizacji znajdującej się w promieniu 300 metrów od Wydziału Nawigacyjnego Uniwersytetu Morskiego w Gdyni, al. Jana Pawła II 3 Gdynia. Odległość restauracji, w której świadczona ma być usługa, od Wydziału Nawigacyjnego Uniwersytetu Morskiego w Gdyni, weryfikowana będzie za pomocą usługi Google Maps- trasa piesza. 

Zamawiający poda do wiadomości Wykonawcy dokładną godzinę realizacji przerwy kawowej oraz dostawy suchego prowiantu najpóźniej na dzień przed planowanym dniem konferencji. Zamawiający poda ilość osób, dla których posiłki muszą spełniać szczególne wymogi żywieniowe (np. brak alergenów, wegetariańskie, halal, bezglutenowe) nie później niż na dzień przez planowanym dniem konferencji. 
Zamawiający wymaga:
1) świadczenia usługi restauracyjnej z wykorzystaniem świeżych produktów żywnościowych;
2) przyrządzania posiłków w dniu świadczenia usług cateringowych;
3) przygotowywania posiłków na bazie produktów dobrej jakości;
4) przygotowywania potraw z surowców wysokiej jakości, świeżych, naturalnych, mało przetworzonych, z ograniczoną ilością substancji konserwujących, zagęszczających, barwiących lub sztucznie aromatyzowanych. Posiłki nie mogą być wykonywane z produktów typu instant, sosy w pudełku oraz produktów gotowych. W przypadku produktów przetworzonych, takich jak kawa, herbata, ciasteczka kruche, woda, cukier, mleko, itp. zobowiązuje się Oferenta, że będą one posiadać datę przydatności do spożycia wygasającą nie wcześniej niż na 1 miesiąc przed dniem wykonania usług.
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Załącznik nr 6 do SWZ   OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA  DLA ZADANIA 1 -   OBIAD     Przedmiotem zamówienia jest świadczenie u sług i   restauracyjnej   dla  uczestników międzynarodowej  konferencji European STAMP Workshop and Conference .     Konferencja odbywa się w dniach  29 - 30.09.2022, głównie na Wydziale Nawigacyjnym Uniwersytetu  Morskiego w Gdyni, przy Alei Jana Pawła II 3 w Gdyni . Przedmiot zamówienia   obejmuje  obsługę  usługi  restauracyjnej   w formie obiadu   w dniu 29.09.2022  -   dla  maksymalnie 90 osób.     Zamawiający w ramach zamówienia podstawowego gwarantuje wykorzystanie  30   porcji   obiadu .  Zamawiający zastrzega możliwość  skorzystania z prawa opcji, zwiększenia ilości  serwowanych   porcji  o  6 0 (do   maksymalnie   9 0  porcji   obiadu ) .   Zamawiający zobowiązuje się do   podania ostatecznej liczby osób obecnych na konferencji, tj.  zamawianych posiłków najpóźniej na dzień przed planową datą konferencji.      W ramach realizowanej usługi   Wykonawca zobowiązany jest zapewnić  w ramach jednej porcji:  dwa  ciepłe posiłki (zupa i  drugie danie) oraz odpowiednią   do ilości zamówionych  porcji   ilość napoi (woda  gazowana i niegazowana, soki owocowe).  Zarówno zupa, jak i drugie danie może być podane w formie  „szwedzkiego stołu”.     Usługa  restauracyjna   będzie świadczona  w lokalu  lub ogródku   restauracyjnym  udostępnionym przez  Wykonawcę w lokalizacji znajdującej się  w promieniu  300   metrów   od Wydziału Nawigacyjnego  Uniwersytetu Morskiego w Gdyni , al. Jana Pawła II 3 Gdynia .   Odległość restauracji, w której świadczona  ma być usługa, od Wydziału Nawigacyjnego Uniwersytetu Morskiego w Gdyni, weryfikowana będzie  za pomocą  usługi G oogle  M aps -   trasa piesza.     Zamawiający poda do wiadomości Wykonawcy dokładną godzinę realizacji przer wy kawowej oraz  dostawy suchego prowiantu   najpóźniej na dzień   przed  planowanym dniem konferencji. Zamawiający  poda ilość osób, dla których posiłki muszą spełniać szczególne wymogi żywieniowe (np. brak  alergenów, wegetariańskie, halal, bezglutenowe) nie póź niej niż na dzień przez planowanym dniem  konferencji.      Z amawiający wymaga:   1 ) świadczenia usługi  restauracyjnej   z wykorzystaniem świeżych produktów żywnościowych;   2) przyrządzania posiłków w dniu świadczenia usług cateringowych;   3) przygotowywania posiłkó w na bazie produktów  dobrej   jakości;   4)   przygotowywania potraw z surowców wysokiej jakości, świeżych, naturalnych, mało  przetworzonych, z ograniczoną ilością substancji konserwujących, zagęszczających, barwiących lub  sztucznie aromatyzowanych. Posiłki nie  mogą być wykonywane z produktów typu instant, sosy w  pudełku oraz produktów gotowych. W przypadku produktów przetworzonych, takich jak kawa,  herbata, ciasteczka kruche, woda, cukier, mleko, itp. zobowiązuje się   Oferenta , że będą one posiadać  datę przydatno ści do spożycia wygasającą nie wcześniej niż na 1 miesiąc przed dniem wykonania usług .      

