
1 1

2 2

3 3

4 4

5 5

A

A

B

B

C

C

D

D

E

E

G

G

H

H

19.29 m²
1/40 Węzeł

cieplny

25.40 m²
1/15 Aneks

czystych
naczyń i
pojemników
GN

9.74 m²
1/16 Magazyn

opakowań 7.15 m²
1/18 Magazyn

dobowy10.28 m²
1/17 Magazyn

sprzętu i
naczyń
kuchennych

6.41 m²
1/1 Rozdzielnia

elektryczna

10.98 m²
1/31 Pom. do

dezynfekcji
jaj

8.73 m²
1/30 Magazyn

warzyw
okopowych

2.01 m²
1/21 WC męskie2.16 m²

1/20 WC
damskie

2.54 m²
1/22 Przedsionek

WC 2.40 m²
1/23 Przedsionek

WC

15.24 m²
1/32 Przygotowalnia

wstępna
warzyw

5.02 m²
1/9 Biuro

kierownika
działu

10.72 m²
1/13 Zwrot

termosów i
naczyń

16.75 m²
1/37 Kuchnia

zimna

12.45 m²
1/28 Komora

chłodnicza
mięsa

10.66 m²
1/29 Komora

chłodnicza
warzyw i
owoców

7.97 m²
1/25 Komora

chłodnicza

5.83 m²
1/27 Komora

mroźnicza
mięsa

8.01 m²
1/26 Komora

mroźnicza

6.09 m²
1/19 Komora

chłodnicza
nabiału

7.95 m²
1/38 Komora

chłodnicza
wyrobów
gotowych

134.50 m²
1/39 Kuchnia

ciepła

15.53 m²
1/10 Ekspedycja

5.05 m²
1/8 Biuro szefa

kuchni 5.22 m²
1/7 Biuro

dietetyczek 11.35 m²
1/6 Kuchnia

dietetyczna 10.20 m²
1/5 Magazyn

materiałów
suchych

6.39 m²
1/4 Magazyn

pieczywa

21.54 m²
1/14 Zmywalnia

47.08 m²
1/43 Komunikacja

11.48 m²
1/2 Strefa

dostaw

18.75 m²
1/36 Zmywalnia

naczyń
kuchennych

12.76 m²
1/35 Przygotowalnia

czysta
mięsa

6.49 m²
1/34 Przygotowalnia

właściwa
warzyw

5.28 m²
1/33 Przygotowalnia

Produktów
mącznych

WYJŚCIE EWAKUACYJNE

WEJŚCIE TECHNICZNE

WEJŚCIE/WYJŚCIE

PERSONELU

DOSTAW TOWARU

EKSPEDYCJA PRODUKTU

Z
W

R
O

T

11.26 m²
1/42 Klatka

schodowa

W
Y

J
Ś

C
I
E

E
W

A
K

U
A

C
Y

J
N

E

1
2

1
6
.
3

2
9
.
0

1
2

1
6
.
3

2
9
.
0

2.01 m²
1/42 Aneks

porządkowy

R
E

I
1
2
0

REI120

R
E

I
1
2
0

REI120

EI60

E
I
6
0

E
I
6
0

6.17 m²
1/12 Zmywalnia

termosów

12 16.3

29.0

12 16.3

29.0

Rura sputowa Ø100Rura sputowa Ø100

Rura sputowa Ø100

Rura sputowa Ø100

Rura sputowa Ø100

Rura sputowa Ø100

Punkt czerpalny Wpust pod łogowy

HP25

HP25

Wycieraczka

Wycieraczka
Wycieraczka

Wycieraczka

± 0.00 =90,68 m n.p.m.

9.94 m²
1/3 Komunikacja

4.26 m²
1/41 Pom.

techniczne

12.52 m²
1/24 Komunikacja

R
E

I
1
2
0

otwór 120 x 30cm   sp +2.80

otwór 20 x 20cm   sp +3.19

spód otworu h=210 cm

otwór 25 x 15cm   sp +3.40

roleta opuszczana

n
a
w

i
e
w

n
i
k

h
s
p

o
d

u

=
3
,
3
0
 
m

n
a
w

i
e
w

n
i
k

h
s
p

o
d

u

=
3
,
3
0
 
m

nawiewnik

h
spodu

=3,30 m

okap

h
spodu

=2,00 m

o
k
a
p

h
s
p

o
d

u

=
2
,
0
0
 
m

o
k
a
p

h
s
p

o
d

u

=
2
,
0
0
 
m

o
k
a
p

h
s
p

o
d

u

=
2
,
0
0
 
m

o
k
a
p

h
s
p

o
d

u

=
2
,
0
0
 
m

o
k
a
p

h
s
p

o
d

u

=
2
,
0
0
 
m

o
k
a
p

h
s
p

o
d

u

=
2
,
0
0
 
m

o
k
a
p

h
s
p

o
d

u

=
2
,
0
0
 
m

okap

h
spodu

=2,00 m

okap

h
spodu

=2,00 m

³ ³³ ³

³ ³

³ ³

A B C D E G H

± 0.00 =90,68 m n.p.m.

+3.70

+3.48

+7.28 +7.28

P1

ST1

ST1

+3.56

+3.90

Drabina dachowa

+8.90

+8.40

+4.60

Uwaga. Umiejscowienie kanałów
wentylacyjnych/tras kablowych
skoordynować z mocowaniami okapów.
Proszę o umieszczenie na rzutach w
miejscu gdzie są okapy.

5701000-
DW

VE

RZUT INSTALACJI WENTYLACJI - PARTER

---
- ZA

1:50

Project.

No.

Stage Role

Doc.

Type

Zone Level Number

Nazwa i adres inwestycji | Project Name and Adress

Inwestor | Investor

Origin.

Sanitarna

Projektant

Stępińska 22/30/424

00-739 Warszawa

(22) 718 30 40

www.graphit.pl

ul. Juraszów 7-19

60-479 Poznań

SZPITAL WOJEWÓDZKI

w Poznaniu

Tytuł rysunku | Drawing title

Faza/Phase: Skala/Scale: Data/Date:

11.02.2022

21009     PT       GIT

Budowa kuchni centralnej, budynku gospodarczo-technicznego,

zbiornika retencyjnego oraz rozbiórka budynku gospodarczego,

ul. Juraszów 7/19 Poznań, działka nr 2/21, obręb Golęcin
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