SCIANY ZEWNETRZNA
Sz1 | Sciana zewnetrzna
- wyprawa tynkarska
20cm | wetna mineralna A=0,035 W/mK
24 cm | bloczek wapienno-piaskowy

tynk cementowo wapienny lub ptytki
scienne
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Zestawienie pom parteru
Nr Nazwa pomieszczenia Pow.
11 Rozdzielnia elektryczna 6.41 m?
1/2 Strefa dostaw 11.48 m?
1/3 Komunikacja 9.94 m2
1/4 Magazyn pieczywa 6.39 m?
1/5 Magazyn materiatéw suchych 10.20 m?
1/6 Kuchnia dietetyczna 11.35 m2
1/7 Biuro dietetyczek 5.22 m?
1/8 Biuro szefa kuchni 5.05 m?
1/9 Biuro kierownika dziatu 5.02 m?
1/10 |Ekspedycja 15.53 m?
1/12  |Zmywalnia termoséw 6.17 m2
1/13 | Zwrot termosow i naczyn 10.72 m?
1/14 |Zmywalnia 21.54 m2
1/15 |Aneks czystych naczyn i pojemnikéw | 25.40 m?
GN
1/16 |Magazyn opakowan 9.74 m2
1/17 |Magazyn sprzetu i naczyn kuchennych | 10.28 m2
1/18 |Magazyn dobowy 7.15m?2
1/19 |Komora chtodnicza nabiatu 6.09 m?
1/20 |WC damskie 2.16 m?2
1/21  \WC meskie 2.01 m?
1/22 |Przedsionek WC 2.54 m?2
1/23  |Przedsionek WC 2.40 m?
1/24 |Komunikacja 12.52 m2
1/25 |Komora chtodnicza 7.97 m?2
1/26 |Komora mroznicza 8.01 m?
1/27 |Komora mroznicza miesa 5.83 m?2
1/28 |Komora chtodnicza migsa 12.45 m?
1/29 | Komora chtodnicza warzyw i owocow | 10.66 m?
1/30 |Magazyn warzyw okopowych 8.73 m?
1/31 |Pom. do dezynfekgciji jaj 10.98 m2
1/32 |Przygotowalnia wstepna warzyw 15.24 m?
1/33  |Przygotowalnia Produktéw macznych 5.28 m?
1/34 |Przygotowalnia wtasciwa warzyw 6.49 m?
1/35 |Przygotowalnia czysta miesa 12.76 m?
1/36 |Zmywalnia naczyh kuchennych 18.75 m2
1/37 |Kuchnia zimna 16.75 m2
1/38 | Komora chtodnicza wyrobow gotowych| 7.95 m?
1/39 |Kuchnia ciepta 134.50 m2
1/40 |Wezet cieplny 19.29 m?
1/41  |Pom. wodomierza 4.26 m?
1/42 |Klatka schodowa 11.26 m2
1/42 |Aneks porzadkowy 2.01 m2
1/43 |Komunikacja 47.08 m?
Suma 571.58 m?
Uwaga:

1. Nie nalezy odmierza¢ wymiarow z rysunku, ani uzywa¢ go jako
szablonu.

2. Wszystkie roboty nalezy wykonywa¢ zgodnie z Polskimi Normami,
"Warunkami technicznymi wykonania i

odbioru robot ,budowlano-montazowch" opracowanymi przez Instytut
Techniki Budowlanej oraz zasadami

wiedzy i sztuki budowlane;j.

3. Wszystkie wymiary i rzedne nalezy sprawdzi¢ na budowie.

4. Wszelkie elementy ruchome , elementy wyposazenia , w szczegolnosci
elementy stolarki i $lusarki okiennej

i drzwiowej, obudow instalacji nalezy zamawia¢ i wykonywac/ montowaé na
podstawie zweryfikowanych

obmiarow rzeczywistych wykonanych na obiekcie.

5. Wszelkie materiaty uzyte na projekcie , rozwigzania techniczne i
urzadzenia musza odpowiada¢ normom

bezpieczenstwa ppoz i bhp , posiada¢ odpowiednie atesty i aprobaty do
stosowania w budownictwie.

6. W zakresie wyspecyfikowanych robot nalezy uwzgledni¢ cato$¢ prac
zwigzanych z ich wykonaniem

niezbednych z punktu widzenia sztuki budowlanej, dajagcych gwarancje
prawidtowego wykonania, nawet jesli

nie zostaty one szczegotowo przedstawione dokumentaciji.
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