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1. Dane ogodlne

1.1 Przedmiot opracowania

Przedmiotem opracowania jest projekt technologii gastronomicznej dla
kawiarni.

Lokalizacja: Biblioteka Narodowa, Warszawa, Plac Krasifiskich 3/5.

1.2 Podstawa merytoryczna

Podstawq merytoryczng opracowania sqg:

e wytyczne inwestora

e obowigzujqce przepisy San.-Epid., BHP, P. Ppoz.

e podktady architektoniczno — budowlane

 Rozporzqdzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 w sprawie
warunkéw technicznych, jakim powinny odpowiadaé budynki i ich
usytuowanie (Dz.U. Nr 75, poz. 690)

e Obwieszczenie Ministra Gospodarki, Pracy i Polityki Spotecznej z dnia
28.08.2003 w sprawie ogtoszenia jednolitego tekstu rozporzgdzenia
Ministra Pracy i Polityki Socjalne] w sprawie ogdlnych przepisdéw

bezpieczenstwa i higieny pracy (Dz.U. Nr 169, poz. 1650)

1.3 Zakres opracowania

Zakresem opracowania jest:
e okreslenie uktadu funkcjonalnego pomieszczeh
e rozmieszczenie urzqdzen technologicznych
e opracowanie specyfikacji do projektu
e Opracowanie opisu do projektu

e opracowanie wytycznych dla branz projektowych
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2. Charakterystyka gastronomii

Laplecza gastronomiczne kawiarni zlokalizowane jest w Bibliotece Narodowej
w  Warszawie Plac Krasinskich 3/5 na poziomie parteru. W kawiarni
sprzedawane bedaq: kawa, herbata, napoje, wyroby cukiernicze, kanapki,
sataki itp.

Godziny otwarcia:

Kawiarnia bedzie czynna w godzinach otwarcia Biblioteki Narodowe;.

Ogédlna liczba zywionych:

OgdlIna liczba klientéw ok. 200 / dobe. Kawiarnia posiada ogdlnodostepne
sale konsumentow. Bezposrednio przy salach konsumentéw znajduje sie w.c.
dla konsumentéw.

Asortyment dan:

d) napoje (napoje chtodzqgce, gorgce, soki, kawa, herbata)

b) desery (przywozone ,z zewngtrz" w postaci zapakowanej, gotowej do
sprzedazy)

c) kanapki, satatki itp. (przywozone ,z zewnqgtz’ w postaci zapakowanej,
gotowej do sprzedazy)

Zatrudnienie i czas pracy:

Praca w systemie zmianowym wg tamanego harmonogramu pracy.

Maksymalna ilo$¢ zatrudnionych to 4 osoby.

3. Opis proceséw technologicznych
3.1 Dostawa, magazynowanie
Dostawa komponentéw odbywa sie przed otwarciem kawiarni. Laplecze
gastronomiczne posiada  stanowisko  magazynowe szaf  chtodniczo
mrozniczych i regatéw, chtodziarki podblatowe, witryny chtodniczej oraz
szafki w zabudowie wnetrz na produkty sypkie. Wszystkie desery, kanapki,
satatki dostarczane bedq juz w postaci gotowej do spozycia. Produkty
wymagajace chtodniczej temperatury przechowywania magazynowane

bedqg w witrynie chtodniczej, chtodziarkach podblatowych i zamrazarce.
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3.2 Sprzedaz
Kawiarnia serwowac bedzie napoje typu kawa, herbata, napoje chtodzone,
kanapki, satatki itp. Wszystkie produkty przywozone bedq w postaci gotowej
do sprzedazy. Bar wyposazony jest w witryne chtodniczg, umywalke, zlew
pomocniczy, ekspresy do parzenia kawy, miynek do mielenia kawy,

urzgdzenia chtodniczo mroznicze, wyciskarke do cytruséw, kostkarke, blender.

3.3Zmywalnia naczyn stotowych
Laplecze gastronomiczne posiada nastepujgce pomieszczenia zmywalnicze:
a) zmywalnia naczyn stolowych, ktéra wyposazona jest w stét ze zlewem,
zmywarke do mycia naczyh. Czyste naczynia przechowywane sq

w szafie przelotowej, ktéra oddziela jednoczesnie strefe czystqg od brudne;.

3.4 Odpadki, utrzymanie czystosci
Wszystkie odpadki przenoszone sq w zamknietych pojemnikach do
pomieszczenia na odpadki, zlokalizowanego w poblizu  zaplecza
gastronomicznego. Kawiarnia posiada stanowisko na sprzet porzgdkowy,

wyposazone w zlew i szafe na srodki czystosci.

3.5Pomieszczenia socjalne
Dla pracownikéw kawiarni przewidziano pomieszczenie socjalne, W.C. oraz

stanowisko szafek odziezowych.

3.6Wymogi dla pomieszczen zaplecza kuchennego w aspekcie

technologicznym

Nazwa Wytyczne dla | Temperatura

. . e . . Wytyczne budowlane
pomieszczenia wentylacji | pomieszczenia

Sciany pokryte

Komunikacja, 1-4 wym./h 18-20°C powierzchnig tatwo

przedmagazyn zmywalng do min 1,6m
Sciany pokryte
W.C. 1-4 wym./h 18-22°C powierzchniqg tatwo
zmywalng do min 2m
Pomieszczenie socjalne 1-4 wym./h 18-22°C Wg wymagah dla
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pomieszczen socjalnych

Sciany pokryte
Laplecze kawiarni 1-4 wym./h 18-20°C powierzchnig tatwo
zmywalng do min 2m

Sciany pokryte
powierzchnig tatwo

Coffee bar 5-10 wym./h 18-20°C .
zmywalng wg projektu
_ whetrz
iR, 5-10 Sciany pokryte

Zmywalnia naczyh powierzchnig tatwo

stotowych nggg?iéseh I&20°C zmywalng dc? pe’mej
wysokosci
3.7Program powierzchniowy
Powierzchnia
Nazwa pomieszczenia pomieszczenia

(m?)
Przedmagazyn 7,54
W.C. pracownikdw 2,71
Pomieszczenie socjalne 3,52
Laplecze kawiarni 12,12
Coffee bar 11,74
Zmywalnia naczyh stotowych 3,14
Komunikacja 2,01
Razem 42,78

4. Wytyczne instalacyjne dla branz projektowych
4.1 Wytyczne architektoniczno - budowlane

Sciany i sufity

e Wymagana wysoko$¢ dla coffee baru, zmywalni naczyh stotowych wynosi
3.30m; dla pomieszczeh magazynowych, sanitarnych, gospodarczych,
komunikacji  minimum  2,5m. W przypadku, gdy brakuje wtasciwej
wysokosci, nalezy wystgpi¢ o odpowiednie odstepstwo zgodne
z obowigzujgcymi przepisami.

e Sciany zmywalni naczyn stotowych powinny by¢é  wykohczone
w technologii tatwo zmywalnej do petnej wysokosci.

o Sciany i sufity powinny by¢ zbudowane z materiatu gtadkiego,
niepylgcego, niepalnego, nienasigkliwego.

e Elementy podwieszane muszg by¢ wykonane z takiego materiatu, aby

zapobiegat gromadzeniu sie zanieczyszczen.
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e Korytarze powinny by¢ pokryte powierzchnig tatwo zmywalng do
wysokos$ci minimum 1,6 m.

e Narozniki scian przy traktach komunikacyjnych nalezy zabezpieczyé przed
uszkodzeniami mechanicznymi odbojnikami.

e Piony kanalizacyjne w pomieszczeniach gastronomii nalezy obudowaé.

o Wszystkie instalacje powinny by¢ zabudowane.

Podtogi

e Podtoga w sali konsumentédw powinna by¢ ciepta, niescieralna tatwa do
utrzymania  w  czystoSci, o w  pomieszczeniach  produkcyjnych,
magazynowych, sanitarnych i komunikacji - szczelna, nienasigkliwa,
trwata, tatwo zmywalna i nie powodujgca poslizgdw.

e Niedopuszczalna jest réznica poziomdw (progi, stopnie itp.) w ciggach
komunikacyjnych oraz miedzy pomieszczeniami.

Drzwi

e Minimalna szerokos¢ drzwi do pomieszczeh produkcyjnych
i magazynowych powinna wynosi¢ 90 cm

Okna

e Okna powinny by¢ tatwo dostepne i otwierane do whetrza
pomieszczenia, wykonane z materiatéw odpornych na wilgoé.

Oswietlenie

o Oswietlenie naturalne nalezy zapewnié w sali konsumentdw oraz
w pomieszczeniach produkcyjnych, w ktérych praca przebiega przez catg
zmiane. W przypadku, gdy brakuje naturalnego doswietlenia nalezy
wystgpiC o odpowiednie odstepstwo zgodne z obowigzujgcymi
przepisami.

o Odwietlenie naturalne posrednie lub sztuczne dopuszcza sie w takich
pomieszczeniach produkcyjnych, w ktérych praca jest krotkotrwata lub

okresowa (nie przekraczajgca 4 godzin).

4.2 Wytyczne instalacji elektrycznej
Projekt techniczny podaje zapotrzebowanie energii elekirycznej dia potrzeb

zainstalowanych urzgdzenh technologicznych.
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tgczne zapotrzebowanie na moc elektryczng do
18,58 kW
proponowanych urzgdzeh
Rezerwa 3% 0,56 kW
Razem 19,14 kW

Wspodtczynnik jednoczesnosci poboru mocy 0,7.

4.3 Wytyczne instalacji wodno - kanalizacyjnej
e Zapotrzebowanie wody technologicznej:
Przyjeto: 2 litréw / osobe
Liczba zywionych: 200 oséb
x =200 zywionych x 2| / osobe = 4001 / dobe

e Zapotrzebowanie wody na cele porzgdkowe:
Powierzchnia wymagajgca mycia: 40 m2
llo§¢ zmywah na dobe: 2
Zuzycie wody: 21 / m?2

x=40m2x2|/m2x2= 1601 / dobe

e Razem zapotrzebowanie wody wyniesie:
Woda technologiczna: 400 | / dobe

Woda porzgdkowa: 160 1 / dobe
RAZEM: 5601 / dobe

e Scieki:
Scieki technologiczne stanowiq 95% zuzytej wody
Scieki porzgdkowe stanowiq 100% zuzytej wody
400 1x0,95=3801
1601x1,0=_1601
RAZEM: 5401 / dobe
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UWAGA

Lapotrzebowanie wody na cele sanitarne personelu i konsumentdéw okresli
projekt branzowy. Nalezy przewidzie¢ ,piony” kanalizacyjne min. & 100 mm
(piony powinny by¢ obudowane) oraz odttuszczownik. Rewizja poza

pomieszczeniami produkcyjnymi.

4.4Wytyczne wentylacyjne

o Dla  pomieszczen  wymagajgcych wentylacji mechanicznej nalezy
uwzglednic zyski ciepta od zainstalowanych urzgdzen, przebywajgcych
ludzi, nastonecznienia i oswietlenia.

o Nalezy przewidzie¢ osobne zespoty wentylacyjne dla pomieszczen
zaplecza gastronomicznego i osobne dla sal konsumenckich.

e W tabeli Wymogi dla pomieszczen zaplecza kuchennego w aspekcie

technologicznym podano orientacyjne ilosci wymian powietrza na godzine.

5. Specyfikacja do projektu technologii

Tabela: ,,Wykaz wyposazenia technologicznego”.

é. Zestawienie rysunkow:

6.1 | Rzut parteru 01, 02, 03
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Wytyczne dla Branz Projektowych
Zaplecze gastronomiczne

Biblioteka Narodowa

Kawiarnia

Warszawa, Plac Krasinskich 3/5

L.P. |Nazwa Detale instalacyjne
Rzut parteru
1.0 |Przedmagazyn
1.1 |Regat magazynowy
1.2 |Stétz potkg
1.3 Umywalka z maskownicaq, *Doprowadzenie wody zZimnej, cieptej (3/8") na h=60cm;
’ bateria umywalkowa *Odprowadzenie wody (DN 50) na h=55cm
Zlgwozmywok,_porzqdkowy, *Doprowadzenie wody zimnej, cieptej (3/8") na h=10cm;
1.4 |wieszany na h=500mm, X . i
- Odprowadzenie wody (DN 50) na h=10cm
bateria Zlewozmywakowa
Szafa magazynowa na
15 Srodki czystosci do
) wspotpracy ze zZlewem
porzgdkowym
Pomieszczenie
2.0

socjalne / Szatnia

Szafka odziezowa

&l dwudzielna
S0l 26 Zigwemn 1= . *Doprowadzenie wody zimnej, cieptej (3/8") na h=40cm;

2.2 |komorowym, bateria N ) i

Odprowadzenie wody (DN 50) na h=35cm

zZlewozmywakowa

2.3 |Krzesto

2.4 |Szafka wiszgca *Przewidzie¢ wzmochienie scienne

3.0 |Zaplecze kawiarni

3.1 [Regat magazynowy

3.2 |Stétz podtkg

3.3 |Regat magazynowy

3.4 |Regat magazynowy




Szafa chtodnicza

3.5 nierdzewna, poj. 700L Gniazdo wiykowe 1 fazowe (0,34kW/230V) na h=220cm
3.6 S?qu mroznicza *Gniazdo wtykowe 1 fazowe (0,57kW/230V) na h=220cm
nierdzewna, poj. 700L
4.0 |Komunikacja
4.1 | Wieszaki na fartuchy
5.0 Imywalnia naczyn
" |stotowych
5.1 Szafa przelotowa na *Otwor scienny o wymiarach é2cm x 202cm po wytozeniu scian
’ naczynia czyste glazurg
*Puszka podtynkowa 3 fazy (6,5kW/400V) na h=30cm + wytgcznik
Zmywarka do mycia naczyh Scienny na h=140cm;
5.2 4 y z *Doprowadzenie wody zimnej - uzdatnionej (3/4") na h=10cm
stotowych . . - .
(stacja zmiekczania wody);
*Odprowadzenie wody (DN 50) na h=10cm
*Doprowadzenie wody zimnej (3/4") na h=30cm;
5.3 |Stacja zmiekczania wody *Odprowadzenie wody (DN 50) na h=10cm;
*Gniazdo wiykowe 1 fazowe (0,2kW/230V) na h=30cm
S101 26 ASWerT] ]_, *Doprowadzenie wody zimnej, cieptej (3/8") na h=40cm;
5.4 |komorowym z potkq, " . i
- Odprowadzenie wody (DN 50) na h=35cm
bateria Zlewozmywakowa
5.5 PO“fO wiszqca 1- *Przewidzie¢ wzmocnienie cienne
poziomowda
5.4 Pojemnik na odpadki poj.
) 50L, mobilny
6.0 |Coffee Bar
6.1 | Zamrazarka podblatowa *Gniazdo wiykowe 1 fazowe (0,4kW/230V) na h=30cm
6.2 | Chtodziarka podblatowa *Gniazdo wtykowe 1 fazowe (0,3kW/230V) na h=30cm
6.3 |Kasa *Gniazdo wiykowe 1 fazowe (0,2kW/230V) na h=30cm
Zabudowa barowa, do
6.4 | wspotpracy z chtodziarkami
podblatowymi
45 | 'iyna chiodniczd, *Gniazdo whykowe 1 fazowe (0,7kW/230V) na h=30cm
ekspozycyjna, nastawna
*Gniazdo wtykowe 3 fazowe (3,5kW/400V) na h=30cm;
6.6 | Ekspres do kawy *Doprowadzenie wody zimnej - uzdatnionej (3/4") na h=30cm;
*Odprowadzenie wody (DN 50) na h=30cm
Zabudowa barowa z
szafkami, szuflada na fusy
6.7 |pod ekspresem, kosz
uchylny, ze zZlewem 1-
komorowym
6.8 | Mtynek do mielenia kawy *Gniazdo wiykowe 1 fazowe (1,5kW/230V) na h=120cm




Zlew wpuszczany w blat z

*Doprowadzenie wody zimnej, cieptej (3/8") na h=40cm;

Y ©
AND

8.9 |szafkq zamykana, bateria *Odprowadzenie wody (DN 50) na h=35cm
Zlewozmywakowa

6.10 | Wyciskarka do cytrusow *Gniazdo wtykowe 1 fazowe (0,73kW/230V) na h=120cm
Zabudowa barowa do

6.11 | wspotpracy z kostkarka,
chtodziarkg podblatowqg
Kosfkarko. pedblciow; *Gniazdo wiykowe 1 fazowe (0,5kW/230V) na h=30cm;
chtodzenie wodaq, " - - . . . " B .

6.12 S . Doprowadzenie wody zimnej - uzdatnionej (3/4") na h=10cm;
WYEIQINGRE 4okg)/ 240 *Odprowadzenie wody (DN 50) na h=10cm
pojemnos¢ zbiornika 25kg P y

6.13 | Chtodziarka podblatowa *Gniazdo wiykowe 1 fazowe (0,3kW/230V) na h=30cm

6.14 | Blender barmanski *Gniazdo wtykowe 1 fazowe (2,2kW/230V) na h=120cm
Zabudowa barowa z szafkq, |, . . . . " _ .

6.15 | umywalka wpuszezana w Doprowadzenie wody zimnej, cieptej (3/8") na h=40cm;

blat, bateria umywalkowa

*Odprowadzenie wody (DN 50) na h=35cm

L



