MPWZP 3121/21/2016

Ogtoszenie o zamoéwieniu
na
sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych
na potrzeby Muzeum Powstania Warszawskiego

I. Informacje ogolne
1. Dane Zamawiajacego:
Muzeum Powstania Warszawskiego
ul. Grzybowska 79
00-844 Warszawa
www.1944.pl
mail: adawidowska@1944.pl
2. Muzeum Powstania Warszawskiego prowadzi postgpowanie o udzielenie zamoéwienia publicznego na podstawie

art. 1380 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. - Prawo zamoéwien publicznych (Dz. U. 2016 poz. 1020 ze zm.).
W sprawach nieuregulowanych zgodnie z przepisami ustawy z dnia 23 kwietnia 1964r. Kodeks cywilny (Dz. U.
z 2016 r poz. 380).

3. W uzasadnionych przypadkach Zamawiajacy ma prawo do zmiany tresci ogloszenia o zamoéwieniu.
W przypadku wprowadzenia takiej zmiany, informacja o tym zostanie niezwlocznie umieszczona na stronie
internetowej Zamawiajacego.

4. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo uniewaznienia niniejszego postepowania bez podania przyczyn.

5. Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i zlozeniem oferty.

I1. Opis przedmiotu zamowienia

1. Przedmiotem zaméwienia jest $wiadczenie ustug cateringowych dla Muzeum Powstania Warszawskiego,
polegajacych na przygotowaniu i dostarczeniu poczgstunku dla uczestnikow spotkan, ktére beda mialy miejsce
w siedzibie Zamawiajacego lub w miejscu wskazanym na terenie Warszawy.
Szczegdtowy Opis Przedmiotu Zaméwienia zawiera zatacznik nr 1 do niniejszej SIWZ.

2. Kod CPV - 55300000-3, 55320000-9, 55321000-6, 55520000-1,

ITI. Termin realizacji zamdowienia

Termin realizacji zaméwienia — od dnia zawarcia umowy do 31/12/2017 r.

ITI. Warunki udziatu w postepowaniu
1. Do udzialu w postepowaniu moga ubiega¢ si¢ Wykonawcy, ktérzy spelniaja warunki dotyczace posiadania
wymaganego doswiadczenia:

1.1 Zamawiajacy uzna warunek za spetniony jesli Wykonawca sktadajac oferte, przedlozy wykaz, w ktéorym
wykaze, ze w okresie ostatnich trzech lat przed uplywem terminu skladania ofert a jezeli okres prowadzenia
dzialalnosci jest krétszy — w tym okresie, wykonal lub wykonuje co najmniej trzy zamdwienia polegajace na
sukcesywnym $wiadczeniu ustug cateringowych, obejmujacych swoim zakresem przygotowanie, dostarczenie
i podanie positkéw typu lunch zimny/ciepty/kolacja dla min. 50 os6b.

*Zamawiajacy nie uzna za spelnienie warunku wykazanie si¢ do$wiadczeniem w zakresie obstugi takich
jednostek jak szpitale, przedszkola, ztobki, bufety i itp., gdzie positki organizowane s3 jako wyzywienie
catodzienne, state i powtarzajace sie.

2. Do wykazu Wykonawca dolaczy dowody potwierdzajace nalezyte wykonanie zamdwienia w postaci np. referencii,

listéw polecajacych, protokotéw odbioru.
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3. Zamawiajacy dokona oceny spelniania przez Wykonawcoéw warunkéw udzialu w postepowaniu na podstawie
dokumentéw zlozonych wraz z oferta, wg formuly ,spelnia — nie spetnia” Niespelnienie warunkéw
skutkowaé bedzie odrzuceniem oferty.

4. W celu oceny spelnienia warunku udzialu w postepowaniu, Wykonawcy zobowigzani sa przedlozy¢ wykaz
zawierajacy co najmniej trzy zamoéwienia polegajace na sukcesywnym swiadczeniu ustug cateringowych,
obejmujacych swoim zakresem przygotowanie, dostarczenie i podanie positkéw typu lunch zimny/ciepty/kolacja
dla min. 50 oséb.

IV. Dokumenty jakie powinni zfozy¢ Wykonawcy

1. Wypelniony Formularz ofertowy — zgodnie z zatacznikiem nr 2.

2. Wykaz zawierajacy co najmniej trzy zamdwienia polegajace na sukcesywnym swiadczeniu ustug cateringowych,
obejmujacych swoim zakresem przygotowanie, dostarczenie i podanie positkéw typu lunch zimny/ciepty/kolacja
dla min. 50 os6b — zgodnie z zatacznikiem nr 3.

a) Jezeli wykonawca nie zlozy wykazu, o ktérym mowa w pkt IIL1.1 ogloszenia, o$wiadczen
lub dokumentéw potwierdzajacych okoliczno$ci, o ktérych mowa w art. 25 ust. 1 ustawy, lub innych
dokumentéw niezbednych do przeprowadzenia postgpowania, o$wiadczenia lub dokumenty sa niekompletne,
zawieraja bledy lub budza wskazane przez zamawiajacego watpliwosci, zamawiajacy wezwie do ich zlozenia,
uzupelnienia lub poprawienia lub do udzielenia wyjasnied w terminie przez siebie wskazanym, chyba ze mimo
ich zlozenia, uzupetnienia lub poprawienia lub udzielenia wyjasniert oferta Wykonawcy podlegataby odrzuceniu
albo konieczne byloby uniewaznienie post¢gpowania.

3. Wykaz ustug cateringowych obejmujacych przygotowanie, dostarczenie i podanie positkéw, $wiadczone
podczas konferencji, spotkan, imprez firmowych. Nie beda brane pod uwage ustugi cateringowe $wiadczone w
zakresie obstugi takich jednostek jak szpitale, przedszkola, ztobki, bufety itp., gdzie positki organizowane sg jako
wyzywienie calodzienne, stale i powtarzajace si¢. - zgodnie z zatgcznikiem nr 4. Do wykazu Wykonawca dolaczy
dowody potwierdzajace nalezyte wykonanie zamowienia w postaci np. referencji, listow polecajacych, protokotow
odbioru.

a) Jesli Wykonaweca nie ztozy wykazu ustug cateringowych, o ktérych mowa w pkt. IV.3 Zamawiajacy nie bedzie
wzywal Wykonawcy do zlozenia tego dokumentu. Wymagany dokument postuzy Zamawiajacemu do
oceny ofert

4. Kolorowe zdjecia o dobrej ostrosci w minimalnym formacie 15x20 cm, w formie wydruku. Zdjecia maja

przedstawiac:
- 3 zdjecia aranzacji przedstawiajacych male zamoéwienia typu kanapki, ciasteczka, napoje;
- 3 zdjecia aranzacji przedstawiajacych owoce, ciasta, desery, kawa, herbata;
- 3 zdjecia aranzacji przedstawiajacych lunch na cieplo;
- 3 zdjecia aranzacji przedstawiajacych spotkania okolicznosciowe typu Wigilia, spotkanie Wielkanocne.

a) Jesli Wykonawca nie zlozy zdjeé, o ktérych mowa w pkt. IV.4 Zamawiajacy nie bedzie wzywal Wykonawcy
do zlozenia tego dokumentu. Wymagany dokument postuzy Zamawiajacemu do oceny ofert

V. Sposoéb porozumiewania si¢ Zamawiajacego z Wykonawca

1. Oswiadczenia, wnioski, zawiadomienia i informacje Zamawiajacy oraz Wykonawcy przekazuja w formie
pisemnej. Dopuszcza si¢ mozliwos¢ przesylania powyzszych dokumentéw droga elektroniczna lub faksem.

2. Oferte w postgpowaniu sklada si¢ pod rygorem niewaznosci w formie pisemne;j.

3. Osobg uprawniong do kontaktowania si¢ z Wykonawcami jest:
W zakresie dotyczacym przedmiotu zaméwienia: Agnieszka Sidor email — asidor@1944.pl
W sprawach formalnych — Anna Dawidowska email: adawidowska@1944.pl, faks. 22 53 97 924

VI. Termin zwigzania oferta
Wykonawcey beda zwiazani ofertq przez okres 30 dni. Bieg terminu zwigzania oferta rozpoczyna si¢ wraz
z uplywem terminu skladania ofert.

VII. Opis sposobu przygotowania ofert
1. Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng oferte.
2. Oferte sktada si¢ pod rygorem niewaznosci w formie pisemne;j.
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3. Tres¢ oferty musi odpowiadac tresci ogloszenia o zamoéwieniu.

4. Oferta winna by¢ sporzadzona w jezyku polskim, na komputerze, pismem maszynowym lub recznie
niescieralnym atramentem. Oferty nieczytelne nie beda rozpatrywane.

5. Formularz oferty wraz z zalacznikami musi by¢ podpisany i opatrzony pieczatka imienna przez osoby
uprawnione do reprezentowania Wykonawcy.

6. Gdy Wykonawce reprezentuje pelnomocnik, do oferty musi by¢ zalaczone skuteczne pelnomocnictwo
posiadajace zakres pelnomocnictwa, podpisane przez osoby uprawnione do reprezentowania Wykonawcy
i sktadania w jego imieniu oswiadczent woli oraz zaciggania zobowigzan. Pelnomocnictwo musi by¢ ztozone w
oryginale lub kopii poswiadczonej notarialnie.

7. Zaleca si¢ parafowanie wszystkich stron oferty oraz zatacznikéw do niej.

8. Wszystkie miejsca, w ktoérych Wykonawca naniést zmiany winny by¢ parafowane przez osobe podpisujaca
oferte.

9. Oferte nalezy zlozy¢ w zamknigtej kopercie zaadresowanej na Zamawiajacego — Muzeum Powstania
Warszawskiego z napisem:

Oferta na swiadczenie ustug cateringowych na potrzeby Muzeum Powstania Warszawskiego
Nie otwiera¢ przed dniem 02/01/2017 r. do godz. 11:15
Nazwa i adres Wykonawcy

10. Wykonawca moze wprowadzi¢ zmiany lub wycofa¢ zlozona oferte przed uplywem terminu skladania ofert
pod warunkiem zlozenia Zamawiajacemu koperty opisanej jak w punkcie 9 dodatkowo oznaczonej symbolem
»ZMIANA” lub ,,WYCOFANIE”.

11. Wykonawca nie moze wycofa¢ ani zmieni¢ oferty po uplywie terminu skladania ofert.

VIII. Miejsce oraz termin sktadania i otwarcia ofert

1. Oferte nalezy zlozy¢ w Muzeum Powstania Warszawskiego, ul. Grzybowska 79 Warszawa, pok. C104
Sekretariat

2. Termin sktadania ofert uptywa dnia 02/01/2017 r. o godz. 11:00.

3. Otwarcie ofert nastapi w siedzibie Zamawiajacego, w pokoju nr A402, w dniu 02/01/2017 r. o godz. 11:15.

IX. Opis sposobu obliczania ceny

1. Cena oferty brutto musi by¢ wyrazona w PLN i obejmowaé wszystkie koszty zwiazane z nalezytym
wykonaniem przedmiotu zamowienia oraz dostarczeniem go do siedziby Zamawiajacego, na warunkach
okreslonych w ogloszeniu o zamoéwieniu.

2. Zamawiajacy, dokonujac wyboru oferty, moze pomina¢ oferty, co do ktérych uznaje, Zze zawieraja razaco niska
cene. W przypadku, gdy Zamawiajacy ma podejrzenie, ze zaproponowana cena jest razaco niska, moze
wystapi¢ do Wykonawcy z wnioskiem o zlozenie wyjasnien odnosnie zaproponowanej ceny.

X. Kryteria wyboru oferty

Zamawiajacy dokona oceny ofert, ktore nie zostaly odrzucone, na podstawie nastepujacych kryteriéw oceny ofert:

Lp. Kryterium Znaczenie w % (suma = 100%)
1. Cena brutto 68
5 Doswiadczenie w realizacji ustug 20

' cateringowych
3. Estetyka 12
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e KRYTERIM CENA
Punkty za kryterium ,,Cena” zostana obliczone wedlug wzoru:

Cena oferty najtanszej

x 68 = liczba punktéw
Cena oferty badanej

Koncowy wynik powyzszego dzialania zostanie zaokraglony do dwéch miejsc po przecinku.
e KRYTERIUM DOSWIADCZENIE

Zamawiajacy bedzie bral do oceny ustugi cateringowe obejmujace przygotowanie, dostarczenie i podanie
positkéw, $wiadczone podczas konferencii, spotkan, imprez firmowych. Nie beda brane pod uwage ustugi
cateringowe §wiadczone w zakresie obstugi takich jednostek jak szpitale, przedszkola, ztobki, bufety itp., gdzie positki
organizowane s jako wyzywienie catodzienne, state i powtarzajace si¢.

Ocenie bedg poddane ustugi wyszczegdlnione w wykazie uslug sporzadzonym wg wzoru stanowiacego zatgcznik
nr 4

Wykonawecy, ktorzy wykaza 10 lub wiecej zrealizowanych uslug uzyskaja maksymalng ilos¢ 20 punktéw.

Punkty za kryterium ,,Do$wiadczenie” zostana obliczone wedlug wzoru:

Liczba ustug oferty badanej

x 20 = liczba punktéw
Najwigksza liczba wykazanych ustug

Koncowy wynik powyzszego dzialania zostanie zaokraglony do dwéch miejsc po przecinku.
e KRYTERIUM ESTETYKA

Punkty za kryterium ,,Estetyka” zostang obliczone na podstawie zlozonych zdjec. Zdjecia maja przedstawiac:
- 3 zdjecia aranzacji przedstawiajacych male zamoéwienia typu kanapki, ciasteczka, napoje;
- 3 zdjecia aranzacji przedstawiajacych owoce, ciasta, desery, kawa, herbata;
- 3 zdjecia aranzacji przedstawiajacych lunch na cieplo;
- 3 zdjecia aranzacji przedstawiajacych spotkania okolicznosciowe typu Wigilia, spotkanie Wielkanocne.

Na zdjeciach musza by¢ widoczne potrawy na tacach, talerzach, paterach czy wazach; dekoracje stolow, nakrycia,
w zaleznosci od rodzaju przedstawionego positku. Zdjecia musza by¢ opisane (np. lunch na zimno, lunch na
ciepto, Wigilia itp.).
Zdjecia musza stanowi¢ wlasno§¢ Wykonawcy oraz przedstawiac realizacje wlasne Wykonawcy.
Zamawiajacy dokona indywidualnej oceny kazdego zdjecia i przyzna punkty (maksymalnie 12 pkt.):

- zdjecia aranzacji przedstawiajacych male zamoéwienia typu kanapki, ciasteczka, napoje - maks.3 pkt

] ]
- zdjecia aranzacji przedstawiajacych owoce, ciasta, desery, kawa, herbata - maks. 3 pkt.
- zdjecia aranzacji przedstawiajacych lunch na cieplo — maks. 3 pkt.

] j

- zdjecia aranzacji przedstawiajacych spotkania okolicznosciowe typu Wigilia, spotkanie Wielkanocne — 3 pkt.

lloé¢ punktoéw za poszezegdlne kryteria, zostanie szumowana i bedzie stanowi¢ koficowa oceng oferty.
Maksymalna ilo$¢ punktéw wynosi 100.

Za najkorzystniejsza zostanie uznana oferta z najwicksza liczba punktow, tj. przedstawiajaca najkorzystniejszy
bilans kryteriéw oceny ofert.
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XI. Istotne postanowienia dotyczace zawarcia umowy
Istotne postanowienia dotyczace zawarcia umowy zawarte sa w zatgczniku nr 5 do niniejszej SIWZ.

Warszawa, dnia: 23/12/2016 t.

Zatwierdzam

Zataczniki do specyfikaciji:
1. Opis przedmiotu zaméwienia — Zatacznik nr 1.

Formularz oferty — Zatacznik nr 2.
Wykaz wykonanych ustug — Zatacznik nr 3.

Wykaz ustug do oceny ofert w kryterium ,,doswiadczenie”- zatacznik nr 4

AR

Istotne postanowienia umowy — Zatacznik nr 5
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Zalacznik nr 1
Opis Przedmiotu Zamoéwienia

Przedmiotem zaméwienia jest §wiadczenie ustug cateringowych na potrzeby spotkan, szkolen i narad organizowanych
przez Muzeum Powstania Warszawskiego.
CPV: 55520000-1 (ustugi dostarczania positkéw)

Termin realizacji zamowienia: od dnia zawarcia umowy do 31 grudnia 2017 .

Swiadczenie ustug cateringowych bedzie polegato na przygotowaniu i dostarczeniu poczestunku dla uczestnikéw
spotkan, ktére beda mialy miejsce w siedzibie Zamawiajacego lub w miejscu wskazanym na terenie Warszawy.
Swiadczenie  ustug  bedzie  odbywalo  si¢  sukcesywnie ~w  okresie  obowiazywania  umowy
w ramach organizowanych spotkan przez Zamawiajacego.

Zamawiajacy najpdzniej na dwa dni przed spotkaniem okresli termin, miejsce, liczbe uczestnikéw oraz zakres ustugi.
Nie dopuszcza si¢ uzycia plastikowej lub papierowej zastawy stotowej, z wyjatkiem wyraznego zyczenia Zamawiajacego.
Catkowity koszt uslugi cateringowej zostanie ustalony jako iloczyn ceny jednostkowej i liczby oséb zgloszonych
mailowo lub faksem przez Zamawiajacego na dwa dni przed planowanym spotkaniem.

W ramach zaméwienia Wykonawca zobowigzany jest do:

1. przygotowania, dowozu 1 podawania  gotowych do  bezposredniego  spozycia  positkéw
- okreslonych w tabeli nr 1 - wg potrzeb 1 w dni wskazane przez Zamawiajacego
do miejsca i pomieszczenia, w ktérym bedzie odbywalo si¢ spotkanie,

2. podawania positkéw wg. ustalent z Zamawiajacym — na stole konferencyjnym (dania podane na stotach winny
by¢ na kilku paterach (naczyniach) w celu umozliwienia tatwego dostgpu) lub inny sposéb uzgodniony
z Zamawiajacym,

3. podawania positkéw na jednolitej zastawie ceramicznej lub porcelanowej stanowiacej komplet z uzyciem
sztuécOw ze stali nierdzewnej, szklanek stanowiacych komplet, serwetek papierowych i1 materialowych,
obruséw materialowych. Uzyta zastawa bedzie czysta, nieuszkodzona i wysterylizowana. Uzyte naczynia nie
beda produktami reklamowymi (nie moga posiada¢ widocznych logo, tekstéw — znakéw firmowych
reklamowych) ; w czasie obslugi imprez Zamawiajacego zakazane jest wystawianie wizytéwek, banneréw, logo
itp. Wykonawcy.,

4. zapewnienia zastawy do serwowania zimnych i cieplych positkéw w formie szwedzkiego stotu (np. stoliki
cateringowe, sztucce, talerze, talerzyki, podgrzewacze, warniki, zaparzacze, obrusy, skirting itp.),

5. estetycznego podawania positkoéw, z zachowaniem czystosci i higieny, a wszelkie uzyte dekoracje winny by¢
czyste, niezakurzone, eleganckie,

6. we wskazanych przypadkach zapewnienia obstugi technicznej w zakresie przygotowania miejsca $wiadczenia
ustugi w spos6b uzgodniony wezesniej z Zamawiajacym,

7. we wskazanych przypadkach zapewnienia obstugi kelnerskiej,

8. we wskazanych przypadkach zapewnienia stoléw koktajlowych z eleganckimi obrusami tkaninowymi w ilo$ci
odpowiedniej do ilosci uczestnikéw (tj. 1 stolik na 4 osoby),

9. ubidr 0s6b podajacych positki (kelneréw) musi by¢ schludny, elegancki,

10. zapewnienia dostarczenia posilkéw na miejsce wskazane przez zamawiajacego najpdzniej 30 min. przed
rozpoczeciem spotkania,

11. uprzatniecia naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych i wywiezienia wszystkich $mieci najpdzniej 2h po
zakoniczeniu spotkania.

12. w przypadku serwowania positkéw w ramach kilkudniowego zlecenia, po kazdym dniu musza zostaé
wymienione na czyste naczynia, sztucce oraz w przypadku zabrudzenia obrusy,

13. drozdzoéwki/ ciastka/ciasta musza by¢ §wiezo pieczone.

14. posiadania wlasnych ekspreséw cisnieniowych dostarczanych do kazdego zamoéwienia, w ktérym wystepuja

napoje gorace.

Tabela nr 1.
Lp. Wymagane menu
1 DROZDZOWKI z nadzieniem o | - serem
gramaturze minimum 120 g. na osobg | - budyniem
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- marmolada

PACZKI z nadzieniem i lukrem o

- nadzienie rézane

gramaturze minimum 70 g. - dzem
PASZTECIKI 2z nadzieniem o | - miesem
gramaturze minimum 40 g. na osobe | - kapusta i grzybami
- pieczarkami
- szpinakiem
KANAPKI - tartinki o gramaturze | - z szynka

minimum 40-50 g./3 sztuki na osobg
(przy  uzyciu  dwbdch
pieczywa, tzn. jasne, ciemne, oraz

rodzajéw

ciemne z ziarnem)

z lososiem wedzonym i koperkiem
- ze schabem i §liwka
- 7 pastg jajeczng

z twarozkiem, szczypiorkiem i orzechem

z z6ltym serem i oliwkami
- z salami i marynatami

- z pasta rybng

ze $ledziem

z indykiem wedzonym

CIASTKA KOKTAILOWE —
o gramaturze minimum 25-30 g./3
sztuki na osobe

- mini babeczki z budyniem i owocami (rézne rodzaje
owocow)

- mini rogaliki z nadzieniem owocowym

- mini ptysie z bita $mietang

LUNCH - opcja I

Obiad jednodaniowy skladajacy si¢ z
dwoéch rodzajéw potraw - porcja nie
mniejsza niz 300 ml na osobe

Boeuf Strogonow =z poledwicy wolowej, flaczki
z kurczaka, potrawka z kurczaka, zur zawiesisty z
jajkiem, krem z zielonego groszku, krem z soczewicy z
grzankami, zupa borowikowa z lazankami, barszcz
czerwony z uszkami

LUNCH - opcja 11
Obiad

si¢ z co najmniej dwéch rodzajéw

jednodaniowy  skladajacy

potraw  (danie  migsne  lub/i
bezmigsne) — porcja nie mniejsza
niz 200 g.

menu daf gléwnych musi zawieraé
danie miesne lub/i  bezmiesne

o gramaturze minimum 200 g.

Cieply dodatek do dania gléwnego
oraz surowka o lacznej gramaturze
minimum 300 g. na osobg

menu musi zawieraé¢ 3 dodatki

zrazy wolowe w sosie pieczeniowym, kotlet schabowy,
filet z kurczaka w sosie stodko—kwasnym, pierogi ruskie,
pierogi z kapusta 1 grzybami, pulpety rybne

ziemniaki gotowane/zapiekane, makaron, ryz, warzywa
gotowane — rézne, np.. marchewka z groszkiem,
buraczki zasmazane, brokuly, fasolka szparagowa
surowka sktadajaca si¢ z minimum 2 sktadnikoéw

LUNCH - opcja III:
Obiad dwudaniowy (zupa, drugie
danie migsne)

zupa — porcja nie mniejsza niz 300ml

krem z brokuléw, zupa grzybowa, rosét z makaronem,

zupa pomidorowa z makaronem, zupa jarzynowa, zurek
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na osobe

menu dan gléwnych musi zawieraé
danie miesne lub/i bezmiesne o

gramaturze minimum 200 g. na osobg

Cieply dodatek do dania gléwnego
oraz suréwka o lacznej gramaturze
minimum 300 g. na osobe

menu musi zawieraé 3 dodatki do

dania gléwnego

kietbasa, flaczki  z
zur zawiesisty z jajkiem, krem z zielonego groszku, krem

z  jajkiem i kurczaka,

z soczewicy z grzankami, zupa borowikowa

z tazankami, barszcz czerwony z uszkami

zrazy wolowe w sosie pieczeniowym, poledwiczka
wieprzowa grillowana w sosie chardonay, bitki wotowe
w sosie wilasnym, kotlet schabowy, filet z kurczaka
W  sosie

stodko—kwasnym, ryba stodkowodna

w §mietanie, pulpety rybne, pstrag w koperku

ziemniaki gotowane/zapiekane, makaron, tryz, warzywa
gotowane — rézne, marchewka zasmazana z groszkiem,
buraczki zasmazane, brokuly, fasolka szparagowa

suréwka sktadajaca si¢ z minimum 2 sktadnikdéw

LUNCH - opcja IV:
obiad dwudaniowy (zupa, drugie danie
migsne/bezmigsne)

zupa — porcja nie mniejsza Niz
300 ml na osobe,
menu musi zawiera¢ 2 rodzaje zup

menu daf gléwnych musi zawieraé co
3 dania

bezmigsne o gramaturze minimum

najmniej miesne lub/i

200 g. na osobeg

Cieply dodatek do dania gléwnego
oraz suréwka o gramaturze minimum
300 g. na osobg

menu musi zawiera¢ 4 dodatki do

dania gléwnego

krem z brokuléw, zupa grzybowa, rosél z makaronem,
zupa pomidorowa z makaronem, zupa jarzynowa, zurek
z jajkiem 1 kielbasa, flaczki z kurczaka, zur zawiesisty z
jajkiem, krem z zielonego groszku, krem z soczewicy z
grzankami, zupa borowikowa z lazankami, barszcz
czerwony z uszkami

zrazy wolowe w sosie pieczeniowym, poledwiczka
wieprzowa grillowana w sosie chardonay, bitki wolowe
w sosie wlasnym, kotlet schabowy, filet z kurczaka w
sosie stodko—kwasnym, ryba stodkowodna w $§mietanie,

pulpety rybne, pstrag w koperku

ziemniaki gotowane/zapiekane, makaron, ryz, watzywa
gotowane — rézne, marchewka zasmazana z groszkiem,
buraczki zasmazane brokuly, fasolka szparagowa

surowka sktadajaca si¢ z minimum 2 sktadnikoéw

KOLAC]JA - opcja I
menu dai gtéwnych musi zawiera¢ co
2 dania

bezmigsne o gramaturze minimum

najmniej miesne lub/i

200 g. na osobg

cieply dodatek do dania gléwnego
oraz surowka o lacznej gramaturze
minimum 300 g. na osobe

menu musi zawiera¢ co najmniej

3 dodatki

zrazy wolowe w sosie pieczeniowym, kotlet schabowy,
filet 2z kurczaka w sosie stodko—kwasnym, ryba
stodkowodna w $mietanie, pulpety rybne, pstrag
w koperku

ziemniaki gotowane/zapiekane, makaron, ryz, warzywa

gotowane  —  rézne, marchewka  zasmazana
z groszkiem, buraczki zasmazane, brokuly, fasolka
szparagowa

surowka sktadajaca si¢ z minimum 2 sktadnikdéw

KOLACJA - opcja IT
przystawka - 3 rodzaje o gramaturze

salatka ze $wiezych warzyw, jarzynowa, salatka grecka,

str. 8



kazdy minimum 120 g. na osobeg

dodatki: o
80 g. na osobg

gramaturze —minimum

menu dan gléwnych musi zawieraé
3 dania miesne lub/i bezmiesne
o gramaturze minimum 200 g.

na osobe

cieply dodatek do dania gléwnego
oraz surowka o lacznej gramaturze
minimum 300 g. na osobg

menu musi zawiera¢ 4 dodatki

deser — wybér min. 3 ciast o

gramaturze minimum 120 g. na osobg

salatka z makaronem, salatka z kurczakiem grillowanym,
plastry fososia wedzonego z twarozkiem ziolowym,
melon w szynce, pétmisek wedlin pieczonych, pasztet z
zurawing, deski wedlin polskich (kietbasa lisiecka,
szynka pieczona, kabanosy) boréwka, chrzan,

tradycyjny $ledzik w oliwie, roladki z pieczonej papryki z
feta

dwa rodzaje pieczywa: jasne i ciemne

zrazy wolowe w sosie pieczeniowym, poledwiczka
wieprzowa grillowana w sosie chardonay, bitki wotowe
w sosie wilasnym, kotlet schabowy, filet z kurczaka
w sosie stodko—kwasnym, pulpety rybne, pstrag
w koperku, eskalopki wolowe z podgrzybkami, piers
z kaczki w gruszkach i zurawinie, indyk z Zurawina

ges pleczona z jablkami, grillowany filet z tososia,
sandacz z warzywami, okon morski, pstrag w ziolach

ziemniaki gotowane/zapiekane, makaron, ryz, warzywa

gotowane - rézne, marchewka zasmazana
z groszkiem, buraczki zasmazane, brokuly, fasolka
szparagowa

suréwka skladajaca si¢ z minimum 2 sktadnikéw

sernik, szarlotka, keks, piernik, strucla, tarta, mus
czekoladowy

10 Napoje zimne sok pomaranczowy, jabtkowy, grejpfrutowy - typu
- wybdér min. 3 rodzajéw sok o | Hortex lub réwnowazny
gramaturze 200 ml na osobg woda mineralna niegazowana typu Jurajska lub
- woda o gramaturze 300 ml | rownowazny w butelkach po 300 ml
na osobe woda  mineralna  gazowana typu Jurajska lub
réwnowazny w butelkach po 300 ml
11 Napoje gorace

- herbata o gramaturze 200 ml na
osobe
- kawa o gramaturze 200 ml na osobg

Dodatki:
mleko o gramaturze minimum 30 ml
na osobe

cukier bialy o gramaturze minimum
10 g. na osobe

cytryna

Dilmah Iub

herbata rownowazna

w termosach

czarna  typu
kawa rozpuszczalna typu Jacobs Gold lub réwnowazna

w termosach

mleko do kawy pasteryzowane o zawarto$ci tluszczu
3,2% podane w dzbankach o poj. nie wigkszej
niz 300 ml.

cukier w saszetkach lub w kostkach

cytryna w plasterkach
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Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce musza by¢ bezwzglednie Swieze, przyrzadzone w dniu §wiadczenia

ustugi. Uzyte produkty musza by¢ przydatne do spozycia.

Zatem usluga cateringowa moze by¢ §wiadczona wylacznie przy uzyciu produktéw spelniajacych normy jakosci
produktéw spozywezych oraz z zachowaniem przestrzegania przepiséw prawnych w zakresie przechowywania i
przygotowania artykulow spozywczych.

Posilki (tzn. dania gléwne, zupy) musza by¢ dostarczone do Zamawiajacego gorace i nie moga by¢ podgrzewane
miedzy miejscem przygotowania a miejscem jego spozycia.

Zamawiajacy zapewni wykonawcy bezplatny dostep do:
e miejsca i powierzchni stotowej na potrzeby realizacii ustugi,
e  biezacej wody
e gniazda 220V

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zglaszania uwag w trakcie realizacji ustugi, ktére Wykonawca zobowigzany
bedzie uwzgledniad.
Wykonawca zobowiazany bedzie do zachowania dbalosci o miejsca udostepnione przez Zamawiajacego w ramach

$wiadczenia ushugi.

Wykonawca  musi w  ramach  $wiadczonych  ustug  zapewni¢  dyspozycyjno$¢  przez 7  dni
w tygodniu w okresie trwania umowy.

Ustalenia 1 decyzje dotyczace wykonywania zaméwienia uzgadniane beda przez Zamawiajacego z ustanowionym
przedstawicielem Wykonawcy. Wykonawca wskaze numery telefonéw kontaktowych, adreséw e-mailowych i numeréw
faksu oraz przekaze inne informacje niezbedne dla sprawnego i terminowego wykonania przedmiotu zaméwienia.

Wykonawca odpowiedzialny jest za zgodnos$¢ z warunkami technicznymi i jako$ciowymi opisanymi dla przedmiotu

zamoOwienia.

Wykonawca, ktéremu zostanie udzielone zamoéwienie zobowiazany jest zapewni¢ dostarczenie positkéw w ilosciach i
godzinach uzaleznionych od potrzeb Zamawiajacego.
Rozliczenie bedzie obejmowato rzeczywiste wykonanie przedmiotu umowy.

Ceny zaoferowane przez Wykonawce w Formularzu cenowym nie ulegng zmianie przez caly okres obowigzywania
umowy.
Zamawiajacy bedzie dokonywaé zaméwieni typu:

a) matle do 25 0s6b (kanapki, ciastka, napoje i/lub lunch) — okoto 50 rocznie*,

b) srednie do 100 os6b (kanapki, ciastka, napoje i/lub lunch) — okoto 20 rocznie*,
¢) duze powyzej 100 (lunch lub kolacja) okoto 10 rocznie*.

*UWAGA! Sg to wartodci szacunkowe i moga ulec zmianie.

Liczba zamoéwien realizowanych do 25 oséb w postaci ciasteczek lub kanapek stanowi wigksza liczbe zaméwien
Muzeum Powstania Warszawskiego.
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(pieczeé Wykonawcy)

OFERTA

Zatacznik nr 2

Swiadczenie ustug cateringowych na rzecz Muzeum Powstania Warszawskiego

Nazwa i adres firmy:

Odpowiadajac na ogloszenie o zaméwieniu na §wiadczenie ustug cateringowych oferujemy wykonanie zaméwienia

publicznego za kwote:

ASORTYMENT

CENA JEDNOSTKOWA

(T]. NA 1 OSOBE)

do 25 0s6b

25 - 100 os6b

powyzej 100 oséb

Drozdzéwki (1 szt.)

Paczki z nadzieniem (1
szt.)

Paszteciki (1 szt.)

Kanapki 3 szt./na osobg

Ciasteczka 3  szt./na

osobe

Lunach — opcja I

Lunch — opgja II

Lunch — opcja 111

Lunch — opcja IV

Kolacja - opcja 1

Kolacja - opcja II

Napoje zimne

Napoje gorace

Suma kolumny I

Suma kolumny II

2

Suma kolumny I11

2

Suma kolumny I-III!

z! brutto

! Suma kolumn I-IIT stuzy jedynie w celu poréwnania ztozonych ofert.
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Os$wiadczamy, ze zapoznalismy si¢ z udostepnionym przez Zamawiajacego ogloszeniem o zamoéwieniu i nie
wnosimy do niego zadnych zastrzezen.

Uwazamy si¢ za zwigzanych niniejsza oferta przez okres 30 dni od uptywu terminu sktadania ofert.

W razie wybrania naszej oferty zobowiazujemy si¢ do podpisania umowy na warunkach zawartych w ogloszeniu o
zamoOwieniu oraz w miejscu i terminie okreslonym przez Zamawiajacego.

Do oferty zalaczamy nast¢pujace dokumenty:

, dnia

(podpis i pieczeé imienna Wykonawey)
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Zatacznik nr 3

Wykaz wykonanych lub wykonywanych ustug w okresie ostatnich trzech lat przed dniem wszczgcia
postepowania,
a jezeli okres prowadzenia dziatalnos$ci jest krotszy — w tym okresie

Sktadajac oferte, w postgpowaniu o zamoéwienie publiczne na §wiadczenie ustug cateringowych reprezentowana

przez nas firma wykonata nast¢pujace zamowienia:

Data Wartosc Odbiorca
Lp. Nazwa zamoéwienia wykonania | zamoéwienia zamowienia
zamowienia | brutto (PLN)
1.
2
3

Do oferty dotaczamy dokumenty potwierdzajace nalezyte wykonanie umowy

preedstawiciela Wykonawey)
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Zatacznik nr 4

Wykaz wykonanych ustug do oceny ofert w kryterium ,,Doswiadczenie”

Lp.

Nazwa zamowienia

Data
wykonania
zamoOwienia

Wartos¢é
zamowienia
brutto (PLN)

Odbiorca

zamowienia

Do oferty dotaczamy dokumenty potwierdzajace nalezyte wykonanie umowy

preedstawiciela wykonawey)
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Zatacznik nr 5

Istotne postanowienia umowy

§1

1. Przedmiotem niniejszej umowy jest sukcesywne §wiadczenie ustug cateringowych na potrzeby Muzeum
Powstania Warszawskiego. Wykonawca zobowiazuje si¢ zrealizowaé przedmiot umowy zgodnie z
Opisem Przedmiotu Zamoéwienia zawartym w zaltaczniku nr 1 do umowy.

2. Wykonawca zobowiazuje si¢ do wykonania umowy zgodnie z obowiazujacymi przepisami,
postanowieniami umowy oraz zgodnie z wymagana wiedza, a takze
z zachowaniem nalezytej starannosci.

3. Wykonawca odpowiada za jako$¢ positkéw, transport oraz podanie ich zgodnie z wymaganiami
sanitarnymi dotyczacymi zywnosci.

4. Ustalenia i decyzje dotyczace wykonywania zaméwienia uzgadniane beda przez Zamawiajacego
z ustanowionym przedstawicielem Wykonawecy.

§2
Umowa zostaje zawarta na czas okre§lony do dnia 31 grudnia 2017 roku lub do wyczerpania kwoty
maksymalnego wynagrodzenia, o ktérym mowa w § 5 ust. 6, w zaleznoéci od tego, ktéra z tych okolicznosci
wystapi wezesniej.

§3

1. Swiadczenie ustug cateringowych bedzie odbywatlo si¢ sukcesywnie, w oparciu o zamdwienia ztozone
przez Zamawiajacego w ramach organizowanych spotkan.

2. Przedmiot umowy zostanie wykonany na terenie Zamawiajacego lub w miejscu wskazanym przez
Zamawiajacego na terenie Warszawy.

3. Zamawiajacy kazdorazowo dokonujac zaméwienia wykonania ustugi, okresli dokladnie termin wraz
z podaniem czasu §wiadczenia ustugi, miejsca, liczby uczestnikdw, opcji i zestawu menu okreslonego w
SIWZ 1 Ofercie Wykonawecy.

4. Zaméwienie, o ktérym mowa w ust. 3, Zamawiajacy przesle Wykonawcy mailem badZ faksem na dwa
dni przed spotkaniem.

§4
W ramach wykonania przedmiotu umowy Wykonawca zobowigzany jest do:

1) przygotowania, dowozu i podawania positkow w terminach i miejscu wskazanym przez
Zamawiajacego,

2) przygotowania positkéw wylacznie przy uzyciu produktéow spetniajacych normy jakosci produktéw
spozywczych,

3) przestrzegania przepiséw w zakresie przechowywania i przygotowywania positkow,

4) przygotowania stoléw w sposéb uzgodniony z Zamawiajacym,

5) estetycznego podawania positkow,

6) dostarczania positkéw do miejsca wskazanego przez Zamawiajacego najpézniej na 30 minut przed
rozpoczeciem spotkania oraz zebrania naczyn i resztek pokonsumpcyjnych najpézniej 2 godziny
po zakoficzeniu spotkania,

7) $wiadczenia ustugi na zastawie ceramicznej lub porcelanowej wraz z uzyciem sztuécow ze stali

nierdzewnej, serwetek papierowych i materiatowych oraz obruséw materiatowych.

§5
1. Przedmiot zamoéwienia, o ktérym mowa w § 1, §wiadczony bedzie przez Wykonawce po cenach
okreslonych w zalgczniku nr 2 do umowy.
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1. Zamawiajacy dokonywa¢ bedzie zaplaty wynagrodzenia za wykonane wuslugi Wykonawcy
na podstawie prawidlowo wystawionej faktury VAT przelewem na rachunek bankowy Wykonawcy
w terminie 30 dni od daty otrzymania faktury.

2. Faktury beda wystawiane kazdorazowo po wykonaniu danego zamoéwienia.

»

Za dzien zaplaty uwaza si¢ dziefi obciazenia rachunku bankowego Zamawiajacego.

4. Z tytulu realizacji niniejszej umowy Wykonawcy przystuguje wynagrodzenie za faktycznie §wiadczone
ustugi cateringowe, jednak wynagrodzenie to nie moze przekroczy¢ kwoty, jaka Zamawiajacy
przeznaczyl na realizacje umowy, tj. 120 000 PLN brutto (stownie: sto dwadziescia tysi¢cy ztotych
brutto).

§e6

1. W przypadku nienalezytego wykonania przez Wykonawce ustugi cateringowej w ramach danego
zaméwienia  (w szczegblno$ci  braku  wymaganej liczby zestawow, dostarczenia  zestawow
niekompletnych lub nie§wiezych, braku nalezytej obstugi) Wykonaweca traci prawo do wynagrodzenia za
dane zlecenie, a ponadto Zamawiajacy moze obciazy¢ Wykonawce karg umowna w wysokosci 50%
warto$ci danego zamoéwienia, a takze obciazyé Wykonawce kosztami wynikajacymi z konieczno$ci
zambwienia ustugi cateringowej u innego podmiotu lub zapewnienia jej we wlasnym zakresie.

2. Wykonawca ponosi pelng odpowiedzialnos¢ za ewentualne szkodliwe dla zdrowia skutki u oséb
korzystajacych z przygotowanych positkow.

3. Zamawiajacy moze wypowiedzie¢ umowe bez zachowania okresu wypowiedzenia w przypadku:

1) powtarzajacych si¢ przypadkéw niewykonania lub nienalezytego wykonywania sktadanych
zamoéwienl na $wiadczenie ushugi cateringowej;

2) lub gdy Wykonawca nie rozpoczal lub zaprzestal wykonywania umowy;

3) lub winnym przypadku nienalezytego wykonania umowy.

4. W przypadku wypowiedzenia umowy przez Zamawiajacego z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy,
Zamawiajacy moze obcigzy¢ Wykonawce karg umowna w wysokosci 20% facznej kwoty brutto umowy,
okreslonej w § 5 ust. 6.

5. Obciazenie Wykonawcy kara umowna nie wylacza prawa Zamawiajacego do dochodzenia
odszkodowania przenoszacego wysokos¢ zastrzezonej kary umownej na zasadach ogélnych okreslonych
w Kodeksie cywilnym.

6. Zamawiajacy moze potraci¢ z faktury ewentualne naleznosci z tytutu kar umownych.

7. Zamawiajacy moze odstapi¢ od umowy takze w przypadku wystapienia istotnej zmiany okolicznos$ci
powodujacej, ze wykonanie umowy nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna bylo przewidzie¢
w chwili zawarcia umowy.

8. Odstapienie od umowy nastepuje w formie pisemnej i moze nastapi¢ w ciagu 2 miesiccy od
dowiedzenia si¢ przez Zamawiajacego o okolicznosciach uzasadniajacych skorzystanie z prawa
odstapienia od umowy

§7
1. Ewentualne spory wynikle na tle niniejszej umowy poddaje si¢ pod rozstrzygnigcie sadu powszechnego
wlasciwego dla siedziby Zamawiajacego.
2. W sprawach nieuregulowanych niniejsza umowa maja zastosowanie przepisy ustawy z dnia
29 stycznia 2004 r. Prawo zamowien publicznych (tj. Dz. U. z 2016 r. poz. 1020, z pdzn. zm.)
i Kodeksu cywilnego (tj. Dz. U. Nr 16, poz. 93 z pézn. zm.).

3. Wszelkie zmiany umowy wymagaja zachowania formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.

§8
Umowa sporzadzona zostala w trzech jednobrzmiacych egzemplarzach, dwa egzemplarze dla
Zamawiajacego i jeden egzemplarz dla Wykonawcy.
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