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Usługi cateringowe dla uczestników projektu „Warsztaty architektoniczno-budowlane Dom moich marzeń”, nr projektu: POWR.03.01.00-00-T232/18, w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwój 2014-2020 współfinansowanego ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego

Usługi Cateringowe:

CATERING DLA DZIECI 
· 90 posiłków dla Uczestników projektu
· dwie grupy 15-osobowe / 1 spotkanie (3 spotkania)
· usługa realizowana w następujących terminach: 09.11.2019 (sobota) ok. godz. 10.30, 15.11.2019 (piątek) ok. godz. 16.30, 30.11.2019r. (sobota) ok. godz. 10.30. 
· ciepła herbata, woda niegazowana 0,5 l/os., cukier, cytryna, kanapka, słodka bułka lub drobne słone i/lub słodkie przekąski (paluszki/kruche ciastka,  itp)
· wykonawca wykona usługę w siedzibie Zamawiającego Wydział Budownictwa; Politechnika Częstochowska, adres ul. Akademicka 3; 42-200 Częstochowa

Standardy dotyczące oferowanych usług: 

· Napoje gorące serwowana w warnikach lub termosach podawane w naczyniach jednorazowych
· Kanapka: bułka kajzerka, masło, plasterek wędliny, warzywa (np. sałata, pomidor, ogórek)
· Bułki słodkie, paluszki, kruche ciastka, na paterach lub talerzykach. 
· Napoje gorące serwowane w warnikach lub termosach podawane w naczyniach jednorazowych
· Cukier do herbaty i kawy, podany w saszetkach jednorazowych. 
· Woda mineralna niegazowana w jednorazowej butelce. 
· Cytryna, pokrojona na plasterki, ułożone na talerzu porcelanowym lub ceramicznym, z widelczykiem do nabierania 
· Stoły kryte obrusami wykonanymi z materiału, przykrycie całkowite jednolitym obrusem. 
· Obrusy, serwetki, skirtingi muszą być czyste, wyprasowane, estetyczne, w kolorze białym, ecru, czarnym lub innych do uzgodnienia. 
· Wykwalifikowana obsługa, liczba dostosowana do rodzaju wydarzenia i liczby uczestników. 

Warunki ogólne
· Do przygotowania posiłków powinny być użyte świeże, wysokiej jakości składniki, co do wartości odżywczej, 
· Miejsca do ustawienia bufetów (podania posiłków) zostaną wskazane przez Zamawiającego, 
· Wykonawca na swój koszt i ryzyko dostarczy przedmiot Zamówienia na miejsce wykonywania usługi to jest do budynku Wydziału Budownictwa, ul. Akademicka 3; 42-200 Częstochowa 
· Posiłki w formie dania na ciepło musza być gorące, gotowe do spożycia, świeże, pierwszej jakości, być przygotowane ze świeżych produktów oraz mieć estetyczny wygląd. 
· Samochód służący do transporty musi spełniać wymogi Sanepidu, 
· Wynagrodzenie Wykonawcy za usługę cateringu zostanie ustalone na podstawie podanej przez Zamawiającego ostatecznej liczby posiłków dla uczestników projektu oraz cen podanych przez Wykonawcę  w Formularzu oferty.
· Zamawiający zastrzega sobie prawo do zmniejszenia liczby zamawianych posiłków o maksymalnie 10%
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